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BILDUNGS
PROGRAMM 2024/25

Regional LFI Oststeiermark




LANDWIRTSCHAFT

+ Unternehmensfiihrung + Tierhaltung
« Pflanzenproduktion « Almwirtschaft
+ Biolandbau

@ Abscannen, Informieren, Anmelden!
Alle Kursdetails zum Thema ,Landwirtschaft und
Umwelt” finden Sie online.

NATUR UND GARTEN

« Krauterkurse
- Gartenkurse
- Naturpadagogik

‘@ Abscannen, Informieren, Anmelden!
Alle Kursdetails zum Thema ,Natur und Garten”
finden Sie online.

DIENSTLEISTUNGEN &
EINKOMMENSKOMBINATION

« Urlaub am Bauernhof
- Direktvermarktung
- Green Care

- Seminarbauerinnen

‘@ Abscannen, Informieren, Anmelden!
Alle Kursdetails zum Thema ,Dienstleistungen
und Einkommenskombinationen” finden Sie
online.

‘@ Abscannen, Informieren, Anmelden!
Alle Kursdetails zum Thema ,Lebensqualitat”
oder ,Kreativitat” finden Sie online.

_ DIGITALISIERUNG &
N
\* TECHNIK

« Technik
- Digitales Lernen

GESUNDHEIT UND _ERNAHRUNG

« Gesundheit
« Frische Kochschule

@ Abscannen, Informieren, Anmelden!
Alle Kursdetails zum Thema ,Gesundheit und
Erndhrung” finden Sie online.

‘@ Abscannen, Informieren, Anmelden!
Alle Kursdetails zum Thema ,Landwirtschaft und
Umwelt” finden Sie online.
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INHALT

3 UNTERNEHMENSFUHRUNG

4 PFLANZENPRODUKTION

8 TIERHALTUNG

11 FORSTWIRTSCHAFT

12 DIREKTVERMARKTUNG

13 URLAUB AM BAUERNHOF

14 NATUR UND GARTEN

16 PERSONLICHKEIT UND KREATIVITAT
19 GESUNDHEIT UND ERNAHRUNG
25 FRISCHE KOCHSCHULE

26 COOKINARE

27 ZERTIFIKATSLEHRGANGE

28 VERSTEIGERUNGEN

SYMBOLE & ABKURZUNGEN

Online: Dieser Kurs wird online angeboten.

‘/ = Dieser Kurs wird als TGD Weiterbildung gemaR § 11 TGD
\ Verordnung angerechnet.

Pflanzenschutzfortbildung nach PSMG 2012 § 6, Abs. 11 —

Wiederbeantragung d. Ausbildungsbescheinigung, Erstbeantragung

fur Pers. mit landw. Fachausbildung

_—_ Diese Veranstaltung wird als Bio-Weiterbildung fiir die Manahme
BIO, ,Biologische Wirtschaftsweise™ gemaR der Sonderrichtlinie
~ OPUL 2023 (GZ 2022-0.592.691) anerkannt.

Diese Veranstaltung wird als Biodiversitats-Weiterbildung fiir die
MaRnahmen ,Umweltgerechte und biodiversitatsférdernde
Bewirtschaftung" und "Biologische Wirtschaftsweise“ geman der
Sonderrichtlinie OPUL 2023 (GZ 2022-0.592.691) anerkannt.

Diese Veranstaltung wird als Weiterbildung fiir die MaRnahme
,Einschrankung ertragssteigernder Betriebsmittel* gemaR der
Sonderrichtlinie OPUL 2023 (GZ 2022-0.592.691) anerkannt.

Diese Veranstaltung wird als Weiterbildung fiir die Manahme

,Humuserhalt und Bodenschutz auf umbruchsfahigem Griinland*
gemaR der Sonderrichtlinie OPUL 2023 (GZ 2022-0.592.691)
anerkannt

Dieser Kurs wird von einer Seminarbauerin durchgefihrt.

BK Bezirkskammer

BS Buschenschank

Fam. Familie

GH Gasthaus

BB Bezirksbauerin

(L)FS (Landwirtschaftliche) Fachschule

geférdert Dieser Kurs ist geférdert gem. LE14-20.

www.stmk.Ifi.at/bildungsfoerderung

Fir aktive Kammermitglieder der Steiermérkischen Landarbeiterkammer gibt es
die Méglichkeit einer Bildungsférderung. Férderbedingungen, Voraussetzungen

sowie Formulare zur LAK-Bildungsforderung erhalten Sie online unter
www.lak-stmk.at.

UNTERNEHMENSFUHRUN

Nahere Informationen zu den Inhalten
der Kurse finden Sie auf www.stmk.lfi.at

Anmeldung: LFI Steiermark,

T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@Ifi-steiermark.at

Bauerliche Hofiibergabe

Die Hoflibergabe/-nahme istim Laufe der Zeit fir jede:n Be-
triebsleiter:in etwas Besonderes und soll in diesem Seminar
thematisiert werden.

Die Hoflibergabe fordert bei allen Beteiligten Geduld, Einflih-
lungsvermoégen, Verstandnis und Rucksichtnahme.

Im Seminar werden die rechtlichen, sozialrechtlichen und for-
derungsrelevanten Fragen als auch die zwischenmenschli-
chen und persdnlichen Aspekte bei der Hoflibergabe/-nahme

besprochen.
=
© Termin: Do., 14. Nov. 2024, 09:00 bis 12:30 Uhr
g Ort: Kultursaal Mihldorf 166
‘o Referent:innen: Mag.? Renate Schmoll
E Mag. Walter Zapfi
§ Mag.? Silvia Lichtenschopf-Fischer
:5; KS Ing. Johann Kaufmann
Termin 1:  Do., 14. Nov. 2024, 19:00 bis 22:30 Uhr
Ort: GH Mosbacher, Strallegg
Termin 2:  Mi,, 04. Dez. 2024, 08:30 bis 12:00 Uhr
.g Ort: GH Sperl (Grillwirt), Passail
= Termin 3: Do., 06. Feb. 2025, 08:30 bis 12:00 Uhr
Ort: Hotel Restaurant Allmer, Weiz
Referenten: KS DI Johann Rath
Dominik Grabner
Termin1: Mi., 29. Jan. 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr
% Ort: GH Schéngrundner, Grafendorf
(=4
g Termin 2: Di., 27. Mai 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr
® ort: BS Bliemel, Altenmarkt
E Referent:innen: Mag.? Renate Schmoll
o Mag. Walter Zapfl
2 Mag.? Silvia Lichtenschopf-Fischer
E KS Ing. Manfred Oberer, BA
T tevensqualitit 4 Djp| -Pad." Ing."Barbara Kiendlsperger
Anmeldung: in der BK Hartberg-Furstenfeld
T 03332/62623-4603, Sabine Salmhofer
oder E oststeiermark@lfi-steiermark.at
Kosten: die Teilnahme ist kostenfrei

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at




Anmeldung verpflichtend!
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Weinverkauf und Weinsensorik -

Umsatzsteigernde MaBnahmen im Weinverkauf

Sie produzieren selber Wein und méchten Ihr Produkt kunden-
gerecht beschreiben und erfolgreich verkaufen? Sie mdéchten
mehr Sicherheit in der Anleitung von Verkostungen und im
Weinverkauf erlangen?

Ziel des Seminars ist es, eine flir Kund:innen verstandliche
Sprache des Weinverkaufs zu Gben und zu festigen. Sie er-
weitern lhr Basiswissen in den Bereichen Verkostungstechnik,
Weinbeschreibung und Glaserkunde.

Termin: Sa., 01. Feb. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Dokl, Gleisdorf
Referent: Ljubo Vuljaj, BEd
Kosten: € 288,00
€ 98,00 gefordert
Anmeldung: LFI Steiermark,

T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark

@)
)

ONLINE

WEBINARE UNTERNEHMENSFUHRUNG

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und néhere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

e
[=] e
Webinar: Pachten und Verpachten

Termin: Do., 14. Nov. 2024, 13:00 bis 16:00 Uhr
Referent:in: Mag.? Maria Pucher, DI Hans-Jiirgen Reinprecht
Kosten: € 103,00

€ 35,00 gefordert

Webinar: Nebenerwerbslandwirte aufgepasst!

Termin: Di., 17. Dez. 2024, 15:00 bis 19:00 Uhr
Referentin: Mag.? Doris Noggler
Kosten: € 132,00

€ 45,00 gefordert

Webinar: Von der Idee zum Geschaftsmodell

Termin: Do., 23. Jan. 2025, 15:00 bis 17:00 Uhr
Referent: DI (FH) Peter Stachel
Kosten: € 103,00

€ 35,00 gefordert

Webinar: Kleine Helfer fiir den Alltag

Termin: Do., 08. Mai 2025, 19:00 bis 21:00 Uhr
Referenten: Florian Krippl BSc., Florian Kéck
Kosten: € 94,00

€ 32,00 gefordert

Webinar: Kl in der Landwirtschaft - was ist realistisch?

K\ 1 (PR,

PFLANZENPRODUKTION
N&ahere Informationen zu den Inhalten
der Kurse finden Sie auf www.stmk:.Hi.at

Anmeldung: LFI Steiermark,
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@Ifi-steiermark.at

Fortbildungskurs gem. § 6 Abs. 11 des
Stmk. Pflanzenschutzmittelgesetz 2012

Fir den Erwerb, die Verwendung und Lagerung von Pflanzen-
schutzmitteln, die fir die berufliche Verwendung zugelassen
sind, ist es notwendig, eine Ausbildungsbescheinigung zu
besitzen.

Termin: Di., 19. Nov. 2024, 09:00 bis 14:30 Uhr
Ort: GH Pack, Hartberg

Termin: Di., 10. Dez. 2024, 09:00 bis 14:30 Uhr
Ort: Hotel Restaurant Allmer, Weiz

Termin: Do., 16. Jan. 2025, 09:00 bis 14:30 Uhr
Ort: GH Schwarz, Paurach

Anrechnung: 5 Stunden Pflanzenschutz

Referent: DI Andreas Achleitner

Kosten: € 144,00

€ 49,00 gefordert

Maisbau- und Pflanzenschutztag

Im Rahmen dieser Fachtage erhalten Sie aktuelle Informatio-
nen rund um den Maisanbau.

Termin: Mo., 12. Mai 2025, 16:00 bis 17:00 Uhr
Referenten: Robert Zinner BSc., Peter Riegler-Nurscher
Kosten: € 74,00

€ 25,00 gefordert

Termin: Do., 09. Jan. 2025, 13:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Veranstaltungsstatte Lassnitzthal, Gleisdorf
Termin: Di., 14. Jan. 2025, 08:30 bis 12:30 Uhr
Ort: GH Bader, Deutsch-Goritz

Termin: Mi., 15. Jan. 2025, 13:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Schwarz, Paurach

Termin: Do., 16. Jan. 2025, 08:30 bis 12:30 Uhr
Ort: GH Pack, Hartberg

Termin: Di., 21. Jan. 2025, 08:30 bis 12:30 Uhr
Ort: GH Kaufmann, St. Stefan im Rosental
Termin: Do., 23. Jan. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Ort: BS Burger, Gro3steinbach

Anrechnung: 2 Stunden Pflanzenschutz
1 Stunde BIO-Biodiversitat
DI™ Christine Greimel

DI Dr. Karl Mayer

Referent:in:

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at



\J
Lindliches 4
Fortbildungs
Institut

Kirbisbautag

Die Kirbisfachtage vermitteln Wissen rund um den steirischen
Olkiirbis. Auch 2025 werden im Rahmen dieser Fachtage in
den verschiedenen Regionen unterschiedliche fachliche
Schwerpunkte gesetzt.

Termin: Mi., 08. Jan. 2025, 08:30 bis 12:30 Uhr
Ort: LFS Hatzendorf

Termin: Do., 09. Jan. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Ort: FS Halbenrain, St. Martin

Termin: Di., 14. Jan. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Gemeindezentrum Hofstatten, Gleisdorf
Termin: Mi., 15. Jan. 2025, 08:30 bis 12:30 Uhr
Ort: LFS Kirchberg am Walde, Grafendorf

Anrechnung: 1 Stunde Pflanzenschutz
2 Stunden BIO-Biodiversitat

Referenten: Reinhold Zétsch
DI Reinhold Pucher
Ing. Alexander Beichler
Alois Eibler

Kosten:

Getreide- und Alternativenbautag

Bei diesen Veranstaltungen beschaftigen Sie sich mit aktuel-
len Fragen im Bereich Anbau von Getreide und mit sogenann-
ten Alternativen (Anbau, Sorten, Diingung usw.) sowie mit
Pflanzenschutzmaflnahmen in Getreide und Alternativkultu-
ren.

Termin: Di., 11. Feb. 2025, 13:00 bis 16:00 Uhr
Ort: Veranstaltungsstatte Lassnitzthal, Gleisdorf
Termin: Mi., 12. Feb. 2025, 08:30 bis 11:30 Uhr
Ort: GH Bader, Deutsch Goritz

Termin: Mi., 12. Feb. 2025, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Schwarz, Paurach

Termin: Do., 13. Feb. 2025, 13:00 bis 16:00 Uhr
Ort: GH Pack, Hartberg

Anrechnung: 1 Stunde Pflanzenschutz
2 Stunden BIO-Biodiversitat

Referent:in: DI" Christine Greimel
DI Dr. Karl Mayer
Kosten:

€ 30,00

Biodiversitiatsschulung im OPUL 2023 fiir

Betriebe mit Ackerbau und Griinland

Betriebsinhaber:innen, die an der OPUL-MaRnahme
,Jmweltgerechte und biodiversitatsférdernde Bewirtschaftung
(UBB)" oder ,Biologische Wirtschaftsweise (Bio)“ teilnehmen,
mussen eine mindestens dreistlindige Weiterbildung zu bio-
diversitatsrelevanten Themen absolvieren. Im Rahmen dieser
Weiterbildung werden Sie zusatzlich Uber die neue Ausgestal-
tung von UBB und BIO sowie iiber sonstige relevante OPUL -
MaRnahmen im Griinland informiert, die seit 2023 gelten.

€30,00 -~ °

Termin: Mi., 06. Nov. 2024, 13:00 bis 16:30 Uhr
Ort: Marktgemeinde, St. Stefan im Rosental
Termin: Do., 07. Nov. 2024, 08:30 bis 12:00 Uhr
Ort: GH Donner, Fladnitz an der Teichalm
Termin: Do., 21. Nov. 2024, 08:30 bis 12:00 Uhr
Ort: GH GrofR3schadl, GroRwilfersdorf

Termin: Do., 21. Nov. 2024, 13:00 bis 16:30 Uhr
Ort: GH Baumgartmuhle, Birkfeld

Termin: Mi., 04. Dez. 2024, 08:30 bis 12:00 Uhr
Ort: GH Dokl, Gleisdorf

Termin: Mi., 04. Dez. 2024, 13:00 bis 16:30 Uhr
Ort: GH Schwammer, Dechantskirchen

Termin: Do., 12. Dez. 2024, 08:30 bis 12:00 Uhr
Ort: GH Pock, Puxamiihle, Straden

Termin: Do., 12. Dez. 2024, 13:00 bis 16:30 Uhr
Ort: GH Schwarz, Paurach

Termin: Fr., 10. Jan. 2025, 08:30 bis 12:00 Uhr
Ort: GH Seidl, Wolfgruben

Termin: Fr., 10. Jan. 2025, 13:00 bis 16:30 Uhr
Ort: GH Brennerwirt, Vorau

Termin: Do., 23. Jan. 2025, 08:30 bis 12:00 Uhr
Ort: GH Mosbacher, Strallegg

Termin: Fr., 31. Jan. 2025, 08:30 bis 12:00 Uhr
Ort: GH Kraxner, Hatzendorf

Termin: Fr., 31. Jan. 2025, 13:00 bis 16:30 Uhr
Ort: GH Pack, Hartberg

Termin: Mi., 12. Feb. 2025, 08:30 bis 12:00 Uhr
Ort: Hotel Restaurant Allmer, Weiz

Termin: Mi., 12. Feb. 2025, 13:00 bis 16:30 Uhr
Ort: GH Hubmann, Pdllau

Termin: Mi., 26. Feb. 2025, 08:30 bis 12:00 Uhr
Ort: GH Schongrundner, Grafendorf
Anrechnung: 3 Stunden BIO-Biodiversitat

Referent:innen: DI Lisa Pfeiffer
Georg Derbuch
Josef Polt
Mag."Margit Z6tsch
Glinter Fitz

€ 115,00

€ 39,00 gefordert

Kosten:

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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HBG - Grundlagenseminar @

Betriebsinhaber:innen, die an der OPUL-MaRRnahme ,Humus-
erhalt und Bodenschutz auf umbruchsfahigem Griinland
(HGB)" teilnehmen, sind verpflichtet, insgesamt mindestens
funf Stunden Weiterbildung zu fachspezifischen Themen zu
absolvieren.

Mit diesem zweistlindigem Seminar kénnen Sie die notwendi-
gen Weiterbildungsstunden fiir die OPUL-MalRnahme HBG
sammeln. Falls Sie noch 5 Stunden fiir Ihre HBG-
Weiterbildung brauchen, gibt es am Nachmittag eine dreistiin-
dige passende Aufbauschulung.

In diesem Seminar erwerben Sie fundiertes Wissen uber den
eigenen Boden und lernen, wie eine angepasste Bewirtschaf-
tung die Bodenfruchtbarkeit trotz extremer Wetterbedingungen
wie Starkregen, Trockenheit und Wind erhalten und verbes-
sern kann.

Termin: 09:30 bis 11:30 Uhr

Ort:

Mi., 22. Jan. 2025,
Hotel Angererhof, Anger

Mi., 12. Feb. 2025, 09:30 bis 11:30 Uhr
GH Albert - Zur Post, Ratten

Di., 18. Mrz. 2025, 09:30 bis 11:30 Uhr
GH Prollhofer, Fladnitz an der Teichalm

Termin:
Ort:

Termin:
Ort:

2 Stunden HBG

DI Dr. Wolfgang Angeringer
Marlene Moser-Karrer, MSc
Stefan Bischof

€ 20,00 gefordert

Anrechnung:
Referent:in:

Kosten:

S

ar

Diese Weiterbildung ist als Fortsetzung des zweistlindigen
Grundlagenseminars konzipiert und baut darauf auf, sodass
Sie lhre verpflichtende flinfstlindige HBG-Weiterbildung fiir
OPUL abschlieRen kénnen.

Termin: Mi., 22. Jan. 2025, 12:30 bis 15:30 Uhr
Ort: Hotel Angererhof, Anger
Termin: Mi., 12. Feb. 2025, 12:30 bis 15:30 Uhr
Ort: GH Albert - Zur Post, Ratten
Termin: Di., 18. Mrz. 2025, 12:30 bis 15:30 Uhr
Ort: GH Prollhofer, Fladnitz an der Teichalm
Anrechnung: 3 Stunden HBG
Referent:in: DI Dr. Wolfgang Angeringer

Marlene Moser-Karrer, MSc

Stefan Bischof
Kosten: € 30,00 gefordert

Weiterbildung fiir EEB-Betriebe @

Betriebsinhaber:innen, die ab 2023 an der OPUL-MaRnahme
+Einschrankung ertragssteigender Betriebsmittel (EEB)“ teil-
nehmen, missen eine mindestens dreistlindige Weiterbildung
zu fachspezifischen Themen absolvieren. Mit dieser Weiterbil-
dung erfillen Sie diese Voraussetzung.

Termin: Do., 14. Nov. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Hotel Angererhof, Anger
Termin: Do., 06. Mrz. 2025, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Mosbacher, Strallegg
Termin: Mi., 12. Mrz. 2025, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: LFS Kirchberg am Walde, Grafendorf
Anrechnung: 3 Stunden EEB
Referent:in: DI Dr. Wolfgang Angeringer

Marlene Moser-Karrer, MSc

Stefan Bischof
Kosten: € 30,00 geférdert

Schulungen
im OPUL 2023 s

Im OPUL 2023 umfassen einzelne MaBnahmen einschldgige fach-
spezifische Weiterbildungen, welche von Betriebsfihrerinnen und
Betriebsftihrern wahrzunehmen sind.

zu
Anzahl absolvieren

MaBnahme Stunden bis

spatestens

Umweltgerechte und 3DIv* 31.12.2025

biodiversitdtsfordernde

Bewirtschaftung (UBB)

Biologische Wirtschaftsweise (BIO) 3DIv¥, 31.12.2025

5BIO

Einschrankung ertragssteigernder 3 EEB 31.12.2025

Betriebsmittel (EEB)

Almbewirtschaftung — Optionaler 4 ALM-NAT 31.12.2025

Zuschlag Naturschutz auf der Alm

(ALM-NAT)

Vorbeugender Grundwasserschutz — 10 GWA 31.12.2026

Acker (GWA)

Humuserhalt und Bodenschutz auf 5 HBG 31.12.2025

umbruchsfahigem Granland (HBG)

* Weiterbildung zu biodiversitdtsrelevanten Themen

Das LFl bietet zu den einzelnen MaBnahmen ein umfangreiches Weiterbil-
dungsprogramm an. Im Laufe der Bildungssaison 2024/25 stehen Veran-
staltungen fur die relevanten OPUL-Manahmen zur Verfugung. Es wird
auch wiederum ein ansprechendes Angebot an Onlinekursen, welche zeit-
und ortsunabhdngig von zuhause absolviert werden kbnnen, entwickelt.

Hinweis: Neu ist, dass im OPUL 2023 je Betrieb ein Nachweis tber den
Umfang der absolvierten OPUL-Weiterbildungen durch den Bildungsan-
bieter an die AMA (bermittelt wird, um einschldgige EU-Vorgaben zu
erftllen. Nehmen Sie bei Teilnahme an LFI-Weiterbildungen von dieser
Meldung Gebrauch, um rechtzeitig die erforderlichen Weiterbildungen er-

ledigt zu haben.
5]
e

Nutzen Sie die Kurssuche auf Ifi.at!

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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ONLINE

WEBINARE PFLANZENPRODUKTION

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und néhere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Webinar: Weiterbildung fiir EEB-Betriebe

Do., 24. Okt. 2024, 18:30 bis 21:30 Uhr
Di., 10. Dez. 2024, 18:30 bis 21:30 Uhr
Referent:innen: DI Dr. Wolfgang Angeringer,

Marlene Moser-Karrer, MSc

Stefan Bischof
Anrechnung: 3 Stunden EEB
Kosten: € 30,00 gefordert

Termine:

Grundlagenwebinar: Humuserhalt und

Bodenuntersuchung

Di., 29. Okt. 2024, 18:30 bis 20:30 Uhr

Di., 03. Dez. 2024, 18:30 bis 20:30 Uhr

Referent:innen: DI Dr. Wolfgang Angeringer, Stefan Bischof,
Marlene Moser-Karrer, MSc

Anrechnung: 2 Stunden HBG

Kosten: € 20,00 gefordert

Termine:

Aufbauwebinar: Humuserhalt und

Bodenuntersuchung

Mi., 30. Okt. 2024, 18:30 bis 21:30 Uhr

Mi., 04. Dez. 2024, 18:30 bis 21:30 Uhr

Referent:innen: DI Dr. Wolfgang Angeringer, Stefan Bischof,
Marlene Moser-Karrer, MSc

Anrechnung: 3 Stunden HBG

Kosten: € 30,00 gefordert

Termine:

Webinar: Biodiversititsschulung im OPUL 2023@

fiir Betriebe mit Ackerbau und Griinland

Di., 05. Nov. 2024, 18:00 bis 21:30 Uhr
Fr., 15. Nov. 2024, 13:00 bis 16:30 Uhr
Di., 19. Nov. 2024, 18:00 bis 21:30 Uhr
Referentinnen: Ing.” Belinda Kupfer, Mag.? Margit Zétsch

Termine:

Di., 26. Nov. 2024, 18:00 bis 21:30 Uhr
Ing." Belinda Kupfer, Dr. Thomas FrieR

Termin:
Referent:in:

Anrechnung: 3 Stunden UBB oder BIO-Biodiversitat
Kosten: € 115,00/ € 39,00 gefordert

Webinar: Kiirbisbau

Termine: Di., 07. Jan. 2025, 13:30 bis 16:30 Uhr
Mo., 13. Jan. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Mi., 15. Jan. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr

Referenten: DI Reinhold Pucher, Reinhold Zotsch,

Ing. Alexander Beichler
Anrechnung: 1 Stunde PSM-Gesetz
2 Stunden UBB oder BIO-Biodiversitat

Kosten: € 30,00

Webinar: Maisbau und Pflanzenschutz

Termine: Fr., 10. Jan. 2025, 13:00 bis 17:00 Uhr
Mo., 27. Jan. 2025, 13:00 bis 17:00 Uhr
Referent:in: DI Christine Greimel, DI Dr. Karl Mayer

Anrechnung: 2 Stunden PSM-Gesetz
1 Stunde UBB oder BIO-Biodiversitat

Kosten: € 30,00

Webinar: Getreide— und Alternativenbau

Termin: Mo., 10. Feb. 2025, 13:00 bis 16:00 Uhr
Referent:in: DI" Christine Greimel, DI Dr. Karl Mayer
Anrechnung: 1 Stunde PSM-Gesetz

2 Stunden UBB oder BIO-Biodiversitat

Kosten: € 30,00

BDiv

Webinar: Innovationen in der Griinlandwirtschaft

Termin: Mo., 10. Feb. 2025, 14:00 bis 16:00 Uhr
Referenten: DI Andreas Klingler, Fabian Butzenlechner
Anrechnung: 2 Stunden UBB oder BIO-Biodiversitat
Kosten: € 94,00 /€ 32,00 gefordert

Webinar: Wirtschaftsdiingerausbringung

Moglichkeiten und Umsetzung in der Zukunft

Termin: Di., 04. Mrz. 2025, 16:00 bis 18:00 Uhr
Referenten: Hofrat DI Alfred Péllinger-Zierler, Stefan Geyer
Anrechnung: 2 Stunden UBB oder BIO-Biodiversitat
Kosten: € 94,00 /€ 32,00 gefordert

Webinar: Innovationen beim mechanischen
Pflanzenschutz - Was ist praxisreif?

Termin: Mi., 05. Mrz. 2025, 16:00 bis 18:00 Uhr
Referenten: Dipl.-Ing. Franz Handler, Ing. Simon Brandeis
Anrechnung: 2 Stunden UBB oder BIO-Biodiversitat
Kosten: € 94,00 /€ 32,00 gefordert

Webinar: Landwirtschaftliche Pilzzucht

Termin: Fr., 11. Apr. 2025, 09:00 bis 15:00 Uhr

Referent: Klaus Grubler
Anrechnung:2 Stunden biologische Wirtschaftsweise
Kosten: € 247,00 / € 84,00 gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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3 S‘ - | Funktionelle Klauenpflege beim Rind @
[N I
s (2 Tages-Kurs)
=
gTA—_ Termin: Mi., 22. Jan. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
S Do, 23. Jan. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
; ‘ - . X . Ort: LFS Kirchberg am Walde, Grafendorf
=
= Anrechnung: 3 Stunden TGD Weiterbildun
8l TIERHALTUNG ing 9
§ Referent: Robert Pesenhofer
E3 Néhere Informationen zu den Inhalten : Kosten: €48500

der Kurse finden Sie auf www.stmk.lfi.at &= : € 165,00 gefordert

Anmeldung: LFI Steiermark, ; )
T 0316/8050-1305 oder beim Rind
E zentrale@Ifi-steiermark.at Termin: Sa., 01. Feb. 2025, 09:00 bis 15:00 Uhr

Praxistag fiir Eigenbestandsbesamer:innen @

Ort: Rind Steiermark eG, Hartberg

Anrechnung: 2 Stunden TGD Weitebildung

Termin: Mi., 22. Jan. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr ~ Referent: Dr. Peter Eckhardt

Ort: GH Gruber, Obersaifen Kosten: €465,00

Referentin:  Dr."Birgit Plank € 158,00 gefordert

€ 89,00 gefordert

Termin: Fr., 07. Feb. 2025, 08:45 bis 15.00 Uhr
Ort: LFS Kirchberg am Walde, Grafendorf
Anrechnung: 2 Stunden TGD Weiterbildung

Referenten:innen: Dr." med. vet. Martina Baumgartner
Dr. Peter Eckhardt
Gerhard Auer
Theresa Paar
Daniel Schweiger
Kosten: € 88,00
€ 30,00 geférdert

=

Termin: Do., 12. Dez. 2024, 13:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Gruber, Obersaifen

Anrechnung: 4 Stunden TGD Weiterbildung

Referentin:  Dr."Birgit Plank =3 N :
Kosten: € 153,00 e Wl XL e

€ 52,00 gefordert Fitterung und Stoffwechsel
Termin: Mi., 06. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ausbildung zur/m Eigenbestandsbesamer:in Ort: GH Dokl, Gleisdorf
beim Rind (2 Tages-Kurs) Anrechnung: 3 Stunden TGD Weiterbildung
. X 5 . Referentin: Dr."Elisabeth Stéger

Termin: Mi., 08. J?n. 2025, 08:30 b!s 15:30 Uhr Kosten: €262,00

Fr 31. J'an. 2025, 08:30 bis 15:30 Uhr € 89,00 gefordert ~
Ort: Rind Steiermark eG, Hartberg @
Referenten: DI Peter Stiickler Termin: Do., 06. Feb. 2025, 09:00 bis 12.00 Uhr

Mag. Reinhold Novosel Ort: LFS Kirchberg am Walde, Grafendorf

Dr. Peter Eckhardt Anrechnung: 1 Stunde TGD Weiterbildung

DI Karl Wurm Referenten:  Ing. Siegfried llimayer

Thomas Kahr Ing. Josef Otter
Kosten: €1.168,00

Anmeldung: in der BK Hartberg-Firstenfeld
T 03332/62623-4603, Sabine Salmhofer oder
E oststeiermark@Ifi-steiermark.at

€ 397,00 geférdert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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Einfiihrung in die bauerliche Pferdearbeit

(2 Tages-Kurs)

In diesem Kurs werden die Grundlagen rund um das zeitge-
mafe und sichere Arbeiten mit Pferden vermittelt.

Termin: Fr., 18. Okt. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Sa., 19. Okt. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Termin: Fr., 14. Feb. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Sa., 15. Feb. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Schweizerhof, Staudach bei Hartberg
Referenten: Christof Gerlitz
Johann Brabec
Kosten: € 500,00

€ 170,00 gefordert

Einspénniges Holzriicken mit Pferden

(2 Tages-Kurs)

Termin: Fr., 14. Mrz. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Sa., 15. Mrz. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Schweizerhof, Staudach bei Hartberg
Referenten: Christof Gerlitz
Johann Brabec
Kosten: € 574,00

€ 195,00 gefordert

Gesundheitsfordernde Gymnastizierung vom

Jungpferd bis ins hohe Alter

Termin: Sa., 17. Mai 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Hof zu Radochenberg, Straden

Referentin:  Gundula Lorenz

Kosten: € 262,00

€ 89,00 gefordert

Bio Ernte Steiermark

Bio

AUSTRIA

“bio ernte
steiermark

Als Verband fiir die steirischen Bio-Landwirtinnen und Bio-Landwirte
unterstiitzt Bio Ernte Steiermark ihre Mitgliedsbetriebe bestmdglich
mit Kursen und Seminaren.

Die Kurse und Seminare stehen allen interessierten Landwirtinnen
und Landwirten zur Verfligung. Damit leisten wir unseren Beitrag zur
Okologisierung der steirischen Landwirtschaft in maglichst vielen
Bereichen. Aber auch in den Bereichen Beratung, Offentlichkeitsarbeit
und Vermarktung leistet der Verband Grundlagenarbeit und unter-
stiitzt dabei die Bio-Betriebe.

Bestellungen des Bio-Kursprogrammes und Infos:

(=] [=]

T 0316/8050 7145
E steiermark@ernte.at

| www.ernte-steiermark.at

(@)

WEBINARE TIERHALTUNG

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und ndhere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Webinar: Erfolgreiche Kalber- und
Kalbinnenaufzucht

Termin: Mi., 06. Nov. 2024, 13:30 bis 15:30 Uhr
Referent: DI Karl Wurm

Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 88,00 /€ 30,00 gefordert

Webinar: Gesundheitsmanagement fiir Trocken-
steher und Transitkiihe

Termin: Mi., 20. Nov. 2024, 19:00 bis 21:00 Uhr
Referent: Dr. Walter Peinhopf-Petz
Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 88,00/ € 30,00 gefordert

Webinar: Kalberdurchfall

Di., 26. Nov. 2024, 19:00 bis 21:00 Uhr
Dr." Elisabeth Stéger

L

Termin:
Referentin:
Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 88,00 /€ 30,00 gefordert

Webinar: Eutergesundheit

Termin: Mo., 02. Dez. 2024, 13:30 bis 15:30 Uhr
Referentin: DI Gertrude Freudenberger
Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 88,00 /€ 30,00 gefordert

Webinar: Tiersignale, Krankheitszeichen und

Tierwohl beim Rind

Termin: Di., 17. Dez.. 2024, 13:00 bis 16:30 Uhr
Referentin: Dr."Elisabeth Stoger

Anrechnung: 2 Stunden TGD

Kosten: € 132,00 / € 45,00 gefordert

Webinar: Fachtag Rind - Mutterkuh und
Rindermast

Termin: Fr., 17. Jan. 2025, 14:00 bis 17:30 Uhr
Referent:innen: Dr." Elisabeth Stoger, Dr. Christian Koch, u.a.
Anrechnung: 2 Stunden TGD

Kosten: € 103,00 / € 35,00 gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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Webinar: Die Bedeutung der Klauenpflege fiir
gesunde Kiihe

Termin: Di., 04. Feb. 2025, 14:00 bis 15:30 Uhr
Referent: Robert Pesenhofer

Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 88,00/ € 30,00 gefordert

Anmeldung verpflichtend!

Webinar: Hitzestress beim Milchvieh 3 '
Termin: Mi., 05. Feb. 2025, 19:00 bis 21:00 Uhr v f/} \g
Referent: Dr. Walter Peinhopf-Petz ]
Anrechnung:1 Stunde TGD

Kosten: € 88,00/ € 30,00 gefordert

Webinar: Schweinehaltung und Tiergesundheit
kompakt

Webinar: Homdopathie und Heilpflanzen bei Termin: Di.,_ 11. Mrz. 2025, 13:30 bis 17:00 Uhr
Rind, Schaf und Ziege - Aufbaukurs Referentin: Dr." Bettina Fasching

Termin:  Do., 13. Feb. 2025, 13:30 bis 16:30 Uhr CCENIIER 2 Sieen TED
Referentin: Dr." Elisabeth Stdger ek = 2RGS0 R ERET

Anrechnung: 2 Stunden TGD . . . . ,
Kosten: € 118,00 / € 40,00 geférdert Webinar: Das Gebiss - Bindeglied zwischen
Reiterhand und Pferdemaul

Termin: Do., 06. Feb. 2025, 14:00 bis 17:00 Uhr

Webinar: Optimierung der Grundfutterproduktion Referentin: Dr." Sigrid Doppler-Sabadello

Termin: Mo., 10. Mrz. 2025, 13:30 bis 16:00 Uhr Kosten: € 118,00 / € 40,00 gefordert
Referent: Ing. Reinhard Resch

Anrechnung: 1 Stunde TGD Webinar: Impfung und Entwurmung bei Pferden

Kosten: € 103,00 / € 35,00 gefordert

Termin: Mi., 12. Feb. 2025, 18:00 bis 20:00 Uhr
Referentin: Dr."Bettina Fasching
Kosten: € 88,00/ € 30,00 gefordert

Webinar: Sensorbasiertes Brunsterkennen und
Gesundheitsmonitoring am Milchviehbetrieb

Webinar: Hygiene, Praxis und rechtliche

i D, AU ilpz A28, HERE0 TS AIr e D Ll Rahmenbedingungen beim Schlachten von Farmwild
Referent: DI Christian Fasching . . .

Anrechnung: 1 Stunde TGD Termin: Dl'f 22. Okt. 2024., 18:00 bis 21:30 Uhr
Kosten: € 88,00 /€ 30,00 gefordert Referenten: Univ.Doz.Dr. Armin Deutz, DI Rudolf Grabner

Anrechnung:2 Stunden TGD
Kosten: € 132,00 / € 45,00 gefordert

Webinar: Rasche Hilfe fiir Schafe und Ziegen

Termin: Mo., 11. Nov. 2024, 19:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: DI Elisabeth Stéger

Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 88,00/ € 30,00 gefordert

Webinar: Rund um die Geburt bei Alpakas und
Lamas

Termin: Mi., 22. Jan. 2025, 19:00 bis 21:00 Uhr
Referent: Mag. Martin Gruber

Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 88,00/ € 30,00 gefordert

Webinar: Infektionskrankheiten bei Schaf und Ziege

Termin: Di., 10. Dez. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr
Referentin: Dr." Elisabeth Stdger

Anrechnung: 2 Stunden TGD

Kosten: € 118,00 /€ 40,00 gefordert

Webinar: Parasiten bei Schafen und Ziegen

Termin: Mi., 15. Jan. 2025, 19:00 bis 21:00 Uhr
Referent: Mag. Martin Gruber

Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 88,00/ € 30,00 gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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FORSTWIRTSCHAFT

Investition in die Zukunft - wer durchforstet gewinnt!

Licht ins Dunkel

Bereits vor mehr als 200 Jahren haben die Forstleute begon-
nen den Wald zu durchforsten. Waren es lange Zeit die soge-
nannten Dunkelméanner, die bei der Niederdurchforstung die
Entnahme auf absterbende und unterdriickte Bdume be-
schrankt haben, begann die Erfolgsgeschichte der Durchfors-
tung erst als man begann in die Oberschicht einzugreifen und
gezielt die Zukunftsstdmme durch die Entnahme der stérksten
Dranger zu férdern. Das flihrte zu einer Steigerung von Stabi-
litdt und Wertzuwachs. Dabei sind sowohl der richtige Zeit-
punkt als auch die auf den Bestand abgestimmte Eingriffsstar-
ke ganz entscheidend.

Wahrend junge rechtzeitig stammzahlreduzierte Bestédnde
auch nach starken Eingriffen stabil bleiben, erleiden verspatet
stark durchforstete Walder haufig Schaden durch Windwurf
oder Schneebruch. Deswegen ist eine Auszeige durch einen
erfahrenen Forster so hilfreich. Trotz positiver Deckungsbei-
trage und der vielen Vorteile, die eine Durchforstung bringt,
nehmen die Durchforstungsriickstdnde von Jahr zu Jahr zu.
Mit der Durchforstung haben wir es selbst in der Hand in un-
seren Waldern stabile und ertragreiche Walder zu erziehen.

Mit der Durchforstung steigern wir den Ertrag, die Stabilitat
und den Wert unserer Walder.

e Wann ist der richtige Zeitpunkt?
e Wie stark greife ich ein?

e Starte ich selber die Motorsage oder lasse ich den
Harvester arbeiten?

e \Was macht der Holzmarkt?

Termin: Do., 17. Okt. 2024, 19:00 Uhr
Ort: GH Reithofer, Vornholz

Termin: Fr., 18. Okt. 2024, 19:00 Uhr
Ort: GH Breineder, Moénichwald

Termin: Do., 24. Okt. 2024, 19:00 Uhr
Ort: Roémerhitte, St. Lorenzen/Wechsel
Termin: Fr., 25. Okt. 2024, 19:00 Uhr
Ort: GH Prenner, Pinggau
Termin: Di., 29. Okt. 2024, 19:00 Uhr
Ort: GH Sommer, St. Johann in der Haide
Termin: Do., 31. Okt. 2024, 19:00 Uhr
Ort: GH Pichler, Bad Waltersdorf
Termin: Do., 07. Nov. 2024, 19:00 Uhr
Ort: GH Gruber, Obersaifen
Termin: Fr., 08. Nov. 2024, 19:00 Uhr
Ort: BS Bliemel, Altenmarkt
Anmeldung: in der BK Hartberg-Furstenfeld
T 03332/62623-4603, Sabine Salmhofer oder
E oststeiermark@|fi-steiermark.at
Kosten:

die Teilnahme ist kostenfrei

DIE FORSTLICHE AUSBILDUNGSSTATTE PICHL

ichl

FAST

Sie kdnnen das gesamte Kursprogramm in Form unseres
Kurskatalogs in unserem Sekretariat unter der

T 03858/2201 oder unter

E fastpichl@lk-stmk.at anfordern.

Alle Details zu den Veranstaltungen erfahren Sie ebenfalls direkt in
der Forstlichen Ausbildungsstatte oder unter www.fastpichl.at.

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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Anmeldung verpflichtend!

Zerlegung und Verarbeitung von Schweinefleisch
Im Rahmen dieses Praxisseminars erlernen Sie von einem
Profi das Zerlegen und Verarbeiten von Schweinehalften. Die
fachgerechte Grob— und Feinzerteilung sowie die Teilstick-
kunde sind die Basis fiir die richtige Verwendung von Schwei-
nefleisch.
Termin: Sa., 18. Jan. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: LFS Hatzendorf
" . Referent: Samuel Karl Alois Friesinger
Nahere Informationen zu den Inhalten Kosten: € 282,00

der Kurse finden Sie auf www.stmk.Hfi.at € 96,00 gefordert

Anmeldung: LFI Steiermark,
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Was darf ich ohne Gewerbeschein?
Direktvermarktung und Gewerbeordnung

Die Land- und Forstwirtschaft ist von den Bestimmungen der

en e | e UGl e e B [ o | st e e S;ewer.beordntfng ausgenommen.. Sie erhalten einen .Uberbllck
beit Uber die rechtlichen Rahmenbedingungen der Landwirtschaft
verarbeitung in der Gewerbeordnung mit Schwerpunkt Direktvermarktung.

In diesem Kurs erlernen Sie in Theorie und Praxis den richti-

gen Zuschnitt und die fachgerechte Benennung der Teilstlicke Termin: Mi., 05. F?b' 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr
fiir den Verkauf. Ort: Graz, Steiermarkhof
Durch die unterschiedlichen Eigenschaften der Rindfleischteile ~ Referentinnen: Mag.: Doris Noggler
gibt es vielfaltige Verwendungsméglichkeiten. Weiters bekom- Mag.” Renate Schmoll
men Sie Tipps vom Fleischemmeister fiir den kompetenten Kosten: €124,00
Verkauf von Rindfleisch. € 42,00 gefordert
Termin: Sa., 09. Nov. 2024, TR AV i Hochwertige Pokelwaren herstellen
Ort: LFS Hatzendorf In diesem Seminar erhalten Sie einen umfassenden Einblick
Referent: Samuel Karl Alois Friesinger in die technologischen Ablaufe des Pdkelns sowie in die rele-
Kosten: € 282,00 vanten gesetzlichen Vorschriften.
€ 96,00 gefordert Termin: Sa., 08. Feb. 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr

. Ort: LFS Hatzendorf
Hygieneschulung Referent: Samuel Karl Alois Friesinger
fir bauerliche Lebensmittelunternehmer:innen Kosten: € 141,00
Die regelmaRig verpflichtende Hygieneschulung fiir bauerliche € 48,00 gefordert
Leb(.ansmittelunternehmer:inn.en bietet fachliches Wissen Uber Essig professionell herstellen
Hygieneanforderungen, um sichere Lebensmittel in Verkehr : : : . .
zu bringen und den giiltigen Gesetzesvorgaben (LMSVG, VO Slellernen die Grundlagen der Essigbereitung und die ver-
(EG) 852/2004 sowie diversen Leitlinien etc.) gerecht zu wer- schiedenen Herstellungsverfahren kennen und erhalten De-
den. tails Gber die vielfaltigen Moglichkeiten der Verwendung.

Praxisnahe Umsetzungshilfen fiir die geforderte Eigenkontrol-

- . Termin: Mi., 05. Mrz. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
le am Betrieb samt Dokumentationsunterlagen werden ange- ort: GH Pack, Hartberg
boten. )
Referent: Ing. Andreas Fischerauer
Termin: Di., 26. Nov. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr Kosten: € 230,00
Ort: GH Pack, Hartberg € 78,00 gefordert
Referentin:  Julia Kogler, BSc Hygiene und Allergenkennzeichnung fiir Feste und
Termin: Do., 30. Jan. 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr ahnliche ortsveranderliche Veranstaltungen
Ort: GH Amschl, Miuhldorf bei Feldbach In der Planung und Organisation von Festen muss auf die
Referentin:  Andrea Maurer, BEd richtige Hygiene und Lebensmittelkennzeichnung geachtet
werden. Diese Schulung unterstitzt Sie dabei, die gesetzli-
Termin: Do., 06. Feb. 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr  chen Anforderungen der Lebensmittelhygiene auf Festen und
Ort: GH Dokl, Gleisdorf ahnlichen ortsveranderlichen Veranstaltungen zu erfiillen.
Referentin:  Julia Kogler, BSc
Termin: Mi., 02. Apr. 2025, 18:00 bis 21:00 Uhr
Kosten: €115,00 Ort: GH Dokl, Gleisdorf
€ 39,00 gefordert Referent:in: Berater:in fiir Direktvermarktung
Kosten: € 46,00

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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Workshop:
Fermentieren von Gemiise und Krautern

Fermentieren ist eine alte und sehr bewahrte Methode, Gem{-
se und Krauter zu konservieren. Vitamine, Mineralstoffe und
Enzyme bleiben erhalten.

Termin: Mi., 30. Apr. 2025, 09:00 bis 16:00 Uhr
Ort: Design ab Hof, Pdllau
Referent: DI Wolfgang Zemanek
Kosten: € 227,00
€ 77,00 gefordert

X LA

¥

Krauterbitter und Gewiirzlikére selbst herstellen
Krauter und Gewtlirze kénnen nicht nur zum Kochen verwen-
det werden. In Destillaten angesetzt, entfalten sie ihre vielfalti-
ge Wirkung auf unsere Gesundheit.

Termin: Do., 15. Mai 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Hugellandhalle, St. Margarethen/R.
Referenten: Mag. Bernd Fink

DI Georg Thiinauer, BSc
Kosten: € 274,00

€ 93,00 geférdert

Trocknen und Doérren -
Absolut kein trockenes Thema

Sie erlernen, wie Sie durch Dorren aus Obst, Gemise, Krau-
tern und Pilzen hochwertige Produkte und echte Kdostlichkei-
ten herstellen konnen.

Termin: Mi., 11. Jun. 2025, 09:00 bis 15:00 Uhr
Ort: Design ab Hof, Pdllau

Referent: DI Wolfgang Zemanek

Kosten: € 218,00

€ 74,00 gefordert

@
)

ONLINE

WEBINARE DIREKTVERMARKTUNG

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und nahere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.Ifi.at .
T 0316/8050-1305 oder | |
E zentrale@Ifi-steiermark.at OF 3

Webinar: Was gehort auf’s Etikett?

Termin: Mi., 05. Mrz. 2025, 13:00 bis 16:00 Uhr
Referentin: DI" Irene Strasser, BEd.
Kosten: € 103,00

€ 35,00 gefordert

@
(%)

ONLINE

ONLINEKURSE DIREKTVERMARKTUNG

Zeit— und ortsunabhangig am eigenen PC Kurse absolvieren.
Anmeldung und néhere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Onlinekurs: Lebensmittelhygieneschulung

Dauer: 2 UE

Kosten: € 20,00

Onlinekurs: Allergeninformation
Dauer: 2 UE

Kosten: € 20,00

e a v \
URLAUB AM BAUERNHOF
Nahere Informationen zu den Inhalten

der Kurse finden Sie auf www.stmk.Hfi.at

Anmeldung: LFI Steiermark,
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@Ifi-steiermark.at

»Canva fur alle Falle“
Workshop zur Gestaltung von einfachen Layouts fiir

Werbemittel, Karten und Beitrégen fiir Social Media
Postings mit CANVA

In diesem Workshop lernen Sie die Online-Design-Plattform
,Canva“ in der Browser-Oberflache sowie am Smartphone
kennen.

Termin: Mo., 02. Dez. 2024, 13:30 bis 17:30 Uhr
Ort: LFS Hatzendorf

Referentin: Mag.? Evelyn Michaele Leissenberger
Kosten: € 176,00

€ 60,00 gefordert

Das LFI auf Social Media. Werden Sie Fan!

f
®

LFI Steiermark auf Instagram

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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Praktischer Friihstiickszauber

Lernen Sie in diesem praktischen Workshop viele neue Frih-
stiicksgerichte und Pausensnacks fiir Inre Gaste kennen.
Dabei wird groRer Wert auf die Verwendung regionaler und
saisonaler Lebensmittel und in die praktische Umsetzung ge-
legt.

VerwoOhnen Sie Ihre Gaste nach dieser Fortbildung mit interes-
santen, etwas ,anderen” Frihstlicksgerichten und schenken
Sie Ihren Gasten Aufmerksamkeit, in dem Sie auf neue Ernah-
rungstrends eingehen.

Termin: Mi., 05. Feb. 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: Frische Kochschule, Feldbach

Referentin: Petra Wippel, seminarbauerin

Kosten: € 206,00

€ 70,00 geférdert

(@)

WEBINARE URLAUB AM BAUERNHOF

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und nahere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@Ifi-steiermark.at

Webinar: Einstieg ins Gewerbe fiir UaB

Rechtlicher Wegweiser von d. bauerlichen Zimmervermietung ins Gewerbe
Mi., 13. Nov. 2024, 13:00 bis 16:00 Uhr

Do., 20. Mrz. 2025, 09:00 bis 12:00 Uhr

Mag.? Doris Noggler, Mag.? Renate Schmoll,
Andrea Schmidhofer

€ 103,00

€ 35,00 gefordert

Webinar: Baderhygiene

Termine:

Referentinnen:

Kosten:

Termine: Mi., 27. Nov. 2024, 09:00 bis 11:00 Uhr
Di., 11. Mrz. 2025, 09:00 bis 11:00 Uhr
Referent: Dr. Wolfgang Stock
Kosten: € 106,00
€ 36,00 gefordert

Webinar: Rechtliches rund um Urlaub am Bauernhof
Méoglichkeiten und Rahmenbedingungen in der Gastebeherbergung

Di., 28. Jan. 2025, 09:00 bis 12:30 Uhr
Mag.? Doris Noggler,

Ing. Mag. Simon Gerhardter

€ 103,00

€ 35,00 gefordert

Termin:
Referent:in:

Kosten:

Webinar: Trinkwassernutzung aus dem Hausbrunnen
fiir meine Gaste

Termin: Do., 27. Mrz. 2025, 09:00 bis 11:00 Uhr
Referent: Dr. Michael Schalli
Kosten: € 106,00

€ 36,00 gefordert

NATUR UND GARTEN

Nahere Informationen zu den Inhalten
der Kurse finden Sie auf www.stmk.lfi.at

Anmeldung: LFI Steiermark,
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@Ifi-steiermark.at

Gewiirze in ihrer ganzen Vielfalt erleben

Die vielfaltigen Aromastoffe in Gewlirzen sind wichtige Ge-
schmackstrager fur Speisen und steigern deren Bekdmmlich-
keit. In diesem Seminar werden Fragen zu Sortenwahl, An-
bau, Ernte, Lagerung, Konservierung und Wirksamkeit der
Gewdlirze beantwortet.

Termin: Do., 16. Jan. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Hugellandhalle, St. Margarethen/R.

Referent: Mag. Bernd Fink

Kosten: € 318,00

€ 108,00 gefordert

Alles Seife

In diesem Seminar erhalten Sie eine Einflihrung in die Roh-
stoffkunde und experimentieren mit Krautern, atherischen
Olen und natiirlichen Farbstoffen.

Termin: Do., 13. Feb. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Hugellandhalle, St. Margarethen/R.

Referent: Mag. Bernd Fink

Kosten: € 318,00

€ 108,00 geférdert

Krautertag 2025

In bewahrter Weise erhalten die Teilnehmenden an diesem
Tag neues und traditionelles Wissen Uber Krauter und deren
Anwendungsmaoglichkeiten von unseren Krauterexpert:innen
vermittelt.

Termin: Fr., 14. Mrz. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Hugellandhalle, St. Margarethen/R.
Kosten: € 141,00

€ 48,00 gefordert

Kompost - das schwarze Gold des Gartners

Die richtige Kompostwirtschaft ist eine sehr effektive und geld-
sparende Methode zur Verwertung von Gartenabfallen.

Termin: Fr., 21. Mrz. 2025, 14:00 bis 18:00 Uhr
Ort: Design ab Hof, Pdllau

Referent: DI Wolfgang Zemanek

Kosten: € 168,00

€ 57,00 geférdert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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Der klimafitte Bauerngarten

Erfahren Sie in unserem Workshop, wie Sie lhren Bauerngar-
ten klimafit gestalten und sich auf die Herausforderungen des
Klimawandels vorbereiten. Lernen Sie, welche Pflanzen be-
sonders widerstandsfahig gegen Trockenheit sind, wie Sie
den Boden optimal bearbeiten und welche MaRnahmen Sie
ergreifen kénnen, um lhren Garten nachhaltig und zukunftssi-
cher zu gestalten.

Termin: Fr., 16. Mai 2025, 14:00 bis 18:00 Uhr
Ort: Design ab Hof, Pdllau

Referent: DI Wolfgang Zemanek

Kosten: € 168,00

€ 57,00 geférdert

Pflanzenvermehrung leicht gemacht

Sie haben eine Lieblingspflanze und mdchten einen Ableger
verschenken? Sie haben Samen und wollen daraus Jung-
pflanzen kultivieren?

Termin: Do., 05. Jun. 2025, 14:00 bis 18:00 Uhr
Ort: BIO Krauterhof Zemanek, Péllau

Referent: Mag. Bernd Fink

Kosten: € 168,00

€ 57,00 gefordert

Mit Erfolg zum eigenen Krauterparadies

Im Pdllauer Aromagarten erhalten Sie viele wertvolle Tipps
und Tricks fur die Planung und Verwirklichung eines eigenen
Krautergartens.

Termin: Fr., 13. Jun. 2025, 14:00 bis 18:00 Uhr
Ort: Design ab Hof, Pdllau

Referent: DI Wolfgang Zemanek

Kosten: € 168,00

€ 57,00 gefordert
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BienAenwa‘chstﬁcher statt Plastikfolie

A I

Entdecken Sie eine nachhaltige Alternative zur Plastikfolie und
lernen Sie, wie man Bienenwachstlicher herstellt. Der Kurs
beginnt mit einer spannenden Einflihrung in die Welt der Bie-
nen. Im Anschluss werden wir gemeinsam Schritt fir Schritt
ein eigenes Bienenwachstuch herstellen, welches Sie mit
nach Hause nehmen kdnnen.

Termin: Mo., 10. Feb. 2025, 18:00 bis 20:00 Uhr
Ort: Dorfgemeinschaftshaus, Safenau

Referentin:  Judit Klaindl

Kosten: € 30,00 inkl. Materialkosten

Anmeldung: T 0664/5023056, Maria Teubl

T 0664/1460017, Manuela Freitag

!

Weiden-Gartendeko

In diesem Workshop gestalten wir aus dem vielseitigen Natur-
material Weide wunderschdne Dekorationen fur Garten und
Terrasse. Unter fachkundiger Anleitung fertigen Sie zwei bis
drei einzigartige Kunstwerke, wie eine elegante Blume oder
Gartenkugel. Bringen Sie die natiirliche Schénheit der Weide
in Ihre griine Oase.

Termin: Sa., 08. Mrz. 2025, 14:00 bis 18:00 Uhr
Ort: Ort der Begegnung, Bad Blumau
Anmeldung: T 0650/5600777, Maria Rath

T 0664/9963590, Veronika Hauptmann
Termin: Sa., 15. Mrz. 2025, 13:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Mehrzweckhalle, Pref3guts
Anmeldung: T 0660/1661567, Manuela Leiner
Termin: Sa., 22. Mrz. 2025, 14:00 bis 18:00 Uhr
Ort: FS Naas
Anmeldung: T 03332/62623-4603, Sabine Salmhofer oder

E oststeiermark@Ifi-steiermark.at
Termin: Sa., 05. Apr. 2025, 14:00 bis 18:00 Uhr
Ort: Pfarrsaal, Fehring
Anmeldung: T 0664/3504812, Martina Bauer
Referentin: Claudia Stolzer
Kosten: € 35,00 exkl. Materialkosten

()
WEBINAR NATUR UND GARTEN

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und ndhere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Webinar: Krauterrecht

Termin: Do., 21. Nov. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr
Termin: Do., 27. Feb. 2025, 14:00 bis 17:00 Uhr
Referentin: Mag.? Claudia Lenger
Kosten: € 112,00

€ 38,00 gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at



Anmeldung verpflichtend!

Landliches
Fortbildungs
Institut

LFY

Ik

PERSONLICHKEIT & KREATIVITAT

Néahere Informationen zu den Inhalten
der Kurse finden Sie auf www.stmk.Hi.at

Anmeldung: LFI Steiermark,
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@Ifi-steiermark.at

Positive und wertschatzende Sprache

Wie man in den Wald hineinruft, so schallt es heraus” - eine
bekannte Redensart von Friedrich Schiller sagt schon Vieles.
Oft ist uns gar nicht bewusst, auf welche Art wir mit unseren
Mitmenschen, auch mit unseren Kindern, kommunizieren und
Uberlegen auch nicht, welche Auswirkungen solch eine achtlo-
se Sprache haben kann.

Im Kurs Uben wir achtsam hinzuhéren und eine bewusstere
Wortwahl. Inkl. einiger praktischer Tipps zur

sofortigen Umsetzung. Lebensqualitit 4

Termin: Mi., 26. Mrz. 2025, 19:00 bis 21:00 Uhr
Ort: GH Windhaber ,Gussmagg"“, Freienberg
Referentin:  Christine Schwarzenbeger

Kosten: € 30,00

Anmeldung: T 0664/3122024, Silvia Hofler

T 0664/1906773, Maria Zengerer
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Ausgeglichen, vital und leistungsstark - Tipps und
Strategien Alltagsstress zu begegnen (Workshop)

Im Strudel von Kindererziehung, Versorgung der Familie, Ar-
beit, Pflege von Angehdrigen etc. riicken eigene Bedirfnisse
in den Hintergrund? Der Tag misste 48 Stunden haben, um
alle Aufgaben zu erledigen und séamtlichen Anforderungen
gerecht zu werden? Mudigkeit und Erschdpfung machen sich
breit? Zeit etwas zu unternehmen! Lebensqualitat ),

Termin: Fr., 11. Apr. 2025, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Mehrzwecksaal, Nitscha

Referentin:  Nina Hutter, Mediatorin

Kosten: € 35,00

Anmeldung: T 0676/5880577, BB Ursula Reiter

Herbst- und Winterdekorationen

In diesem Kurs gestalten Sie wunderschéne Dekorationen, die
Ihr Zuhause in der kalten Jahreszeit in warmen Glanz erstrah-
len lassen. Mit einer Auswabhl an frischen und getrockneten
heimischen Pflanzen kreieren Sie individuelle Kunstwerke, die
die Schonheit der Natur einfangen. Ob schone Tirkranze oder
herbstliche Highlights wie beispielsweise Mooskugeln — Ihrer
Kreativitat sind keine Grenzen gesetzt.

Termin: Sa., 19. Okt. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: wird noch bekannt gegeben, Bad Loipersdorf
Referentin: Waltraud Fabsits

Kosten: € 35,00 exkl. Materialkosten

Anmeldung: T 0664/5458433, Sonja Siegl|
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Handlettering

Tauchen Sie gemeinsam mit mir in die Welt des Lettering und
des kreativen Gestaltens ein und entdecken Sie mit Hilfe von
einigen Tipps und Tricks wie wenig oft ausreicht, um Projekte
umzusetzen auf die man machtig stolz ist.

Im Workshop nehme ich Sie mit auf eine kreative Reise und
wir erarbeiten nicht nur Letterings, sondern auch lllustrationen.

Termin: Di., 03. Dez. 2024, 18:30 bis 21:30 Uhr
Ort: BS Weinhof Brunner, Kleegraben
Anmeldung: T 0664/2525265, Anita Hutter
T 0664/1912208, Katharina Brunner
Termin: Sa, 18. Jan. 2025, 09:00 bis 12:00 Uhr
Ort: Obst- und Weinhof Fink, Klettendorf
Anmeldung: T 0664/8661449, Lisa Schneeflock
Termin: Sa, 29. Mrz. 2025, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Begegnungzentrum Magnolienbaum,
Kirchbach
Anmeldung: T 0680/3280751, Karin Prodl
Referentin:  Ines Cermak
Kosten: € 40,00 inkl. Materialkosten

Schiisseln und Schalen topfern (2 Tages-Kurs)

Termin: Di., 11. Mrz. 2025, 16:30 bis 18:30 Uhr
Di., 25. Mrz. 2025, 16:30 bis 17:30 Uhr
Ort: FS Naas
Referentin: Dipl.-P4d."Barbara Doupona
Kosten: € 60,00 exkl. Materialkosten
€ 15,00/kg Materialkosten
Anmeldung: T 03332/62623-4603, Sabine Salmhofer oder

E oststeiermark@lfi-steiermark.at

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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Topfern fiir Anfanger (2 Tages-Kurs)

Der Kurs besteht aus zwei Teilen. Am ersten Tag fertigen wir
Geschenksanhanger und einfache Weihnachtsdeko aus Ton
mit Ausstechern oder frei mit der Hand geformt.

Es diirfen in 1,5 Stunden beliebig viele Teile gemacht werden,
die danach getrocknet und von mir roh gebrannt werden.
Beim 2. Termin werden die Werkstlicke dann glasiert und kon-
nen 3 Tage spater abgeholt werden.

Termin: Di., 19. Nov. 2024, 16:30 bis 18:00 Uhr
Di., 03. Dez. 2024, 16:30 bis 17:30 Uhr

Ort: FS Naas

Referentin: Dipl.-P&d."Barbara Doupona

Kosten: € 35,00 exkl. Materialkosten

€ 20,00/kg Materialkosten
Anmeldung: T 03332/62623-4603, Sabine Salmhofer oder
E oststeiermark@Ifi-steiermark.at

DIGITALES LERNEN

ZEITLICH FLEXIBEL WEITERBILDEN
Onlinekurse

Sie haben keine Zeit, an einem bestimmten Tag zu einem
bestimmten Ort zu reisen, wollen aber trotzdem lhr Wissen
erweitern? Mit einem Onlinekurs kénnen Sie unabhangig von
Zeit und Ort einen Kurs absolvieren und dies im selbst ge-
wahlten Ausmal und Rhythmus am eigenen PC.

AKTUELLE ONLINEKURS-ANGEBOTE:

Demoversionen und Anmeldung
unter www.stmk.Ifi.at

I k Landwirtschaftskammer v ’ Z’
Steiermark Oﬁ ormues

Alle Informationen, aktuelle
Projekte und wichtige
Anlaufstellen finden Sie auf

‘;&,AMI

In diesem Kurs haben Sie die Mdéglichkeit, mit verschiedenen
Modeln Schiirzen, Taschen, Tischtlicher, Polster, T-Shirts
oder Weihkorbdeckchen individuell zu gestalten. Bringen Sie
Ihre eigenen Stoffe mit und verwandeln Sie sie in personliche
Lieblingsstucke.

Termin: Sa., 19. Okt. 2024,
Ort: Gemeindeamt, llztal

14:00 bis 18:00 Uhr

Referentin: Gertrude Reitbauer
Kosten: € 40,00 exkl. Materialkosten
Anmeldung: T 0660/1661567, Manuela Leiner

Seifen sieden - Grundkurs

Hand gesiedete Seifen, mit wertvollen Olen, sind pflegend fiir
die Haut. Es ersetzt das Duschgel oder Flissigseife und hilft
Muill zu vermeiden. Mdchten auch Sie eine eigene Seife her-
stellen? Dann sind Sie in diesem Kurs genau richtig. Sie ler-
nen die Grundkenntnisse der Seifenherstellung.

Jede:r wird seine eigene Seife sieden.

Termin: Di., 22. Okt. 2024, 16:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Pfarrsaal, Fehring

Anmeldung: T 0664/3504812, Martina Bauer

Termin: Do., 24. Okt. 2024, 16:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Fam. Schneider, 8083 Lichtenegg 17

Anmeldung: T 0664/9114866, Michaela Schneider
Referentin: Romana Fuik, Krauterpadagogin

Kosten: € 35,00 exkl. Materialkosten
Mitzubringen:

1l-Eisbecher, 2 Handtlicher, Schutzbrille, Gummihandschuhe
(nicht Einweg), Schiirze

\ =
Korbflechten (2 Tages-Kurs)

Wir fertigen gemeinsam einen grof3en Korb mit Griffléchern fiir
Zuhause. Zusatzlich erlernen Sie die Grundlagen des Korb-
flechtens und bekommen ebenfalls einen Einblick in den An-
bau, die Pflege und die Verwendung von Weiden.

Termin: Fr., 08. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Sa., 09. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Veranstaltungszentrum, St. Kathrein/H.
Referentin: Claudia Stolzer

Kosten: € 95,00 inkl. Materialkosten

Anmeldung: T 0676/6869759, Michaela Lehofer

Mitzubringen:
Gartenschere, Schnitzmesser, Schuhband bzw. dickes Garn

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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Anmeldung verpflichtend!

Die Natur bietet sehr viele Méglichkeiten, um daraus einen
Korb fertigen zu kénnen. In diesem Kurs zeigen wir Ihnen die
Grundzuge der alten Technik des Korbwickelns. Ziel ist es,
sich das Grundwissen anzueignen und mit einem Korb nach
Hause zu gehen.

Termin: Sa., 23. Nov. 2024, 08:30 bis 13:30 Uhr
Ort: GH Schwarzer Adler, Friedberg

Anmeldung: T 0664/5989085, Waltraud Glatz

T 0664/2221583, Susanne Schldgl
Termin: Sa., 18. Jan. 2025, 13:00 bis 18:00 Uhr
Ort: Gemeindezentrum, Albersdorf
Anmeldung: T 0664/2501273, Gabriele Gschweitl
Referent: Walter Fried|
Kosten: € 63,00 inkl. Materialkosten

Weihnachtsbasteln mit Kindern von 5 bis 8 Jahren

Termin: Fr., 29. Nov. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: FS Naas

Referentin: Dipl.-P&d." Angela Hippacher

Kosten: € 20,00 exkl. Materialkosten

Anmeldung: T 03332/62623-4603, Sabine Salmhofer oder

E oststeiermark@Ifi-steiemark.at

Kreative Gartenkeramik im Hochbrand
(2 Tages-Kurs)

Der Kurs besteht aus zwei Teilen. Am ersten Tag fertigen wir
aus Ton in Plattentechnik oder frei formbar ein Stiick nach
freier Wahl, welches danach getrocknet und roh gebrannt
wird.

Beim 2. Termin wird das Werkstuck glasiert. Wir erhalten ein

lebensmittelechtes, geschirrspiltaugliches und frostfreies
Stuck.

Termin: Di., 09. Apr. 2025, 16:30 bis 18:30 Uhr
Di., 23. Apr. 2025, 16:30 bis 17:30 Uhr
Ort: FS Naas
Referentin: Dipl.-Pad." Barbara Doupona
Kosten: € 60,00 exkl. Materialkosten
€ 15,00/kg Materialkosten
Anmeldung: T 03332/62623-4603, Sabine Salmhofer oder

E oststeiermark@lfi-steiermark.at

(@)

WEBINARE
PERSONLICHKEIT & KREATIVITAT

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und nahere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Webinar: Pechsalbe selber machen!

Termin: Do., 14. Nov. 2024, 16:00 bis 17:30 Uhr
Referentin: Tina Rosenkranz, MA
Kosten: € 29,00

Webinar: Grundkurs Seife sieden

Termin: Mi., 04. Dez. 2024, 13:00 bis 17:00 Uhr
Referentin: Andrea Bregar
Kosten: € 39,00

Schule am Bauernhof

ol

Schule am
Bauernhof

Schule am Bauernhof ist eine Initiative der Landwirtschaftskam-
mer und des LFI. Zertifizierte Bauerinnen und Bauern 6ffnen ihre Hofe
fur Kinder und Jugendliche und bieten ihnen die Gelegenheit, die Welt
der Landwirtschaft hautnah zu erleben. Von der taglichen Arbeit bis
hin zur Produktion wertvoller Lebensmittel — hier wird Wissen greifbar
und lebendig!

Infos unter: www.schuleambauernhof.at

Green Care - Wo Menschen aufbliihen

greencare

Wo Menschen aufbliihen

macht aktive land— und forstwirtschaftliche Betriebe zu Partnern der
Sozial-, Gesundheits-, Bildungs— und Wirtschaftssysteme.

Der Bauernhof wird in Kooperation mit Sozialtragern und Institutionen
zum Arbeits-, Bildungs-, Gesundheits-, und Lebensort und erméglicht
eine Vielzahl an Angeboten und Dienstleistungen fir junge und altere
Menschen, Menschen mit Behinderungen bzw. kdrperlichen und see-
lischen Belastungen. Im Mittelpunkt steht dabei die Interaktion zwi-
schen Mensch, Tier und Natur am Hof.

Infos unter: greencare-oe.at

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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Nahere Informationen zu den Inhalten
der Kurse finden Sie auf www.stmk.lfi.at

Anmeldung: LFI Steiermark,
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Was dein Korper dir sagen will

Mithilfe des kinesiologischen Muskeltests und durch Infos tber
unseren Korper kénnen wir Probleme und Schmerzen auf den
Grund gehen, dadurch wieder mehr Lebensfreude und Leich-
tigkeit finden und das Leben selbst in die Hand nehmen.

Termin: Mi., 13. Nov. 2024,
Ort: Gemeindesaal, Pdllauberg

19:00 bis 21:00 Uhr

Anmeldung: T 0664/4315521, Andrea Harb
T 0664/88538021, Maria Laschet
Termin: Mi., 20. Nov. 2024, 19:00 bis 21:00 Uhr

Ort: Kultursaal, Hirnsdorf

Anmeldung: T 0664/2781979, Hildegard Falk
T 0664/4208950, Daniela Hodl
Termin: Do., 16. Jan. 2025, 19:00 bis 21:00 Uhr

Ort: GH Pferschy-Holler, Kleinschlag

Anmeldung: T 0664/2132813, Anita Terler
T 0664/1473953, Carina Glatz
Termin: Do., 30. Jan. 2025, 18:00 bis 20:00 Uhr

Ort: Gemeindeamt liztal
Anmeldung: T 0660/1661567, Manuela Leiner

Termin: Do., 27. Feb. 2025, 19:00 bis 21:00 Uhr
Ort: GH Schober, Passail

Anmeldung: T 0664/1560994, Maria Isabella Reisinger
Referentin:  Karin Wilfling, Kinesiologin, Energetikerin
Kosten: € 25,00

Nichts ist so bestidndig wie der Wandel -

die Wechseljahre, eine Lebensphase

Die Wechseljahre sind eine weitere Ubergangszeit im Leben
von Frauen, wie Pubertat oder eine Schwangerschaft. Frauen
erleben diese Zeit ganz unterschiedlich. Viele entdecken neue
Freiheiten, ungeahnte Mdglichkeiten und fiihlen sich wohl.
Manche Frauen erleben wahrend der hormonellen Umstellung
belastende Begleiterscheinungen.

Termin: Do., 13. Feb. 2025, 18:00 bis 19:30 Uhr
Ort: Mehrzwecksaal, Nitscha

Referentin:  Anita Adamiczek, Frauengesundheitszentrum
Kosten: € 25,00

Anmeldung: T 0676/5880577, BB Ursula Reiter

Diagnose Demenz - und jetzt?

Die Lebenserwartung steigt immer weiter, somit erkranken
auch mehr Menschen an Demenz. Derzeit gibt es keine Hei-
lung der Krankheit und auch die Ursache ist nur zum Teil be-
kannt. Die Symptome kdnnen aber sehr wohl behandelt wer-
den. Eine Diagnose Demenz betrifft nicht nur den Betroffenen
selbst, sondern das gesamte Familiensystem.

Termin: Mo., 20. Nov. 2024, 19:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Weinhof Kainrath, Ziegenberg
Anmeldung: T 0664/4074907, Annemarie Kainrath

Termin: Mi., 15. Jan. 2025, 19:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Gemeindesaal, Greinbach

Anmeldung: T 0664/88538162, Heide-Maria Weber

T 0664/1757560, Michaela Mauerhofer
Referentin:  Maria Milchrahm, Soziale Dienste Hartberg-Fiirstenfeld
Kosten: €18,00

Aromatherapie - Natiirliche Helfer im Alltag

Praktische Einsatzméglichkeiten fiir &therische Ole im Fami-
lien- und Arbeitsalltag. Unterstitzung bei kleinen Wehweh-
chen und Verletzungen, Schlafproblemen, Erkaltungen, Fie-
berblasen, Konzentrationsstérungen, Stress und Unruhe, Ner-
vositat, schlechter Stimmungslage, Insektenschutz, praktische
Tipps fur den Haushalt.

Termin: Fr., 18. Okt. 2024,
Ort: Pfarramt, Pinggau

18:30 bis 20:30 Uhr

Anmeldung: T 0664/5884032, Sonja Seidl
T 0664/4100070, Ella Maria Pfeffer
T 0664/3904552, Julia Scharf
Termin: Mo., 13. Jan. 2025, 18:30 bis 20:30 Uhr

Ort: GH Schwarz, Festenburg

Anmeldung: T 0664/2759286, Ing. Andrea Kogler
T 0664/9758066, Ing. Daniela Reiterer
T 0664/9393934, Ing. Irene Feldhofer
Referentin:  Christine Feik, Aromapraktikerin
Kosten: € 25,00
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Die pflanzliche Hausapotheke

Termin: Do., 12. Jun. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Higellandhalle St. Margarethen/R.
Referent: Mag. Bernd Fink
Kosten: € 318,00
€ 108,00
Anmeldung: T 0316/8050-1305 oder

E zentrale@Ifi-steiermark.at

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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Rauchermischungen selbst hergestellt

Kreieren Sie lhre ganz persdnliche Rauchemischung. In die-
sem Workshop erhalten Sie eine kurze theoretische Einfiih-
rung und kénnen danach lhre eigene individuelle Mischung
herstellen.

14:00 bis 16:00 Uhr

Termin:

Ort:
Referentin:
Kosten:
Anmeldung:

Fr., 15. Nov. 2024,
FS Naas
Dipl.-P&d." Theresia Ziinterl

€ 25,00 exkl. Materialkosten

T 03332/62623-4603, Sabine Salmhofer oder
E oststeiermark@Ifi-steiemark.at

-

Rauchern mit Krautern

Tauchen Sie ein in die faszinierende Welt des Raucherns und
entdecken Sie die magische Kraft der Krauter! In diesem Kurs
lernen Sie alles Uber Raucherrituale, die geheimnisvollen
Raunéchte und die vielfaltigen Wirkungen, die verschiedene
Krauter beim Rauchern entfalten kénnen.

Termin: Fr., 15. Nov. 2024, 18:30 bis 21:30 Uhr
Ort: Bratlalm, Wenigzell
Anmeldung: T 0664/9218763, Heidelinde Maierhofer

T 0664/6808412, Ingrid Hauswirtshofer
Termin: Do., 21. Nov. 2024, 18:30 bis 21:30 Uhr
Ort: GH Zingl-Jostl, Schaffern
Anmeldung: T 0664/8451005, Notburga Osterbauer
Termin: Do., 16. Jan. 2025, 18:30 bis 21:30 Uhr
Ort: GH Schwarzer Adler, Friedberg
Anmeldung: T 0664/5989085, Waltraud Glatz

T 0664/2221583, Susanne Schldgl
Referentin: Romana Fuik, Krauterpadagogin
Kosten: € 30,00 exkl. Materialkosten

Herstellung 6kologischer Reinigungsmittel

Wir alle waschen und putzen. Das dies auch mit selbstge-
machten Wasch- und Reinigungsmitteln geht, wird immer
mehr bekannt.

In diesem Workshop beschéaftigen wir uns mit herkdmmlichen
Putzmitteln, schauen uns Alternativen dazu an und lernen, wie
wir unsere eigene Reinigungsmittel-Serie herstellen kénnen.

Termin: Mi, 05. Feb. 2025, 18:00 bis 20:00 Uhr
Ort: Gemeindeamt, liztal

Referentin: Barbara Pechmann, Krauter- und Naturheilpadagogin
Kosten: € 35,00 exkl. Materialkosten

Anmeldung: T 0660/1661567, Manuela Leiner

Stille Entziindungen vermeiden -
Entziindungshemmend essen und leben

Entziindliche Prozesse sind an Alterungsprozessen und der
Entstehung vieler chronischer Krankheiten beteiligt.
Energielosigkeit, Mudigkeit, immer wiederkehrende Erkaltun-
gen - die Anzeichen fur stille Entzindungen im Korper sind
vielfaltig und oft nicht eindeutig. Dieser Workshop zeigt die
Zusammenhange von stillen Entziindungen und haufig auftre-
tenden Erkrankungen auf.

Es gibt viele Tipps wie Sie mit Ernahrung und Bewegung posi-
tiv Einfluss nehmen kénnen.

Termin: Do., 21. Nov. 2024, 19:00 bis 21:00 Uhr
Ort: GH Schongrundner, Grafendorf
Anmeldung: T 0664/8450909, Elisabeth Waldl
Termin: Do., 05. Dez. 2024, 18:30 bis 20:30 Uhr
Ort: Gemeindesaal, Hartberg-Umgebung
Anmeldung: T 0664/1010821, Veronika Fink

T 0664/3422134, Daniela Hofer
Termin: Mi., 15. Jan. 2025, 19:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Gemeindesaal, Pdllauberg
Anmeldung: T 0664/88538021, Maria Laschet

T 0664/4315521, Andrea Harb
Termin: Fr., 11. Apr. 2025, 19:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Gemeindesaal, Anger
Anmeldung: T 0699/11902773, Doris Schréck
Referentin:  Elisabeth Pucher-Lanz, Diatologin
Kosten: € 20,00

Rundum Darmgesund - Darmbakterien auf der Spur

Unser Darm steckt voller Sensibilitét, Verantwortung und Leis-
tungsbereitschaft. Er trainiert unser Immunsystem und stellt
Energie bereit. Die Mikroorganismen im Darm wirken auf Ge-
hirnfunktion, Appetit, Schlaf und Stimmung. Auch Krankheiten
wie Alzheimer oder Parkinson lassen sich bewusst vorbeugen.
Im Workshop begeben wir uns auf die Reise, die vielfaltigen
Funktionen des Dams zu erforschen, lernen die praktische
Umsetzung einer darmunter-stitzenden Erndhrung kennen
sowie Maflinahmen fiir eine naturliche Dampflege.

Termin: Do., 30. Jan. 2025, 18:30 bis 20:30 Uhr
Ort: wird noch bekannt gegeben, Gasen
Referentin:  Elisabeth Pucher-Lanz, Diatologin

Kosten: € 20,00

Anmeldung: T 0664/4351421, Sofie Haubenwallner

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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Konservierung von Krautern

Machen Sie die Schatze des Sommers haltbar und geniefen
Sie die Aromen der Krauter auch in den kalten Wintermona-
ten. In diesem Kurs lerne Sie die Konservierung von Krauter
kennen und entdecken ihre vielfaltigen Verwendungsmaglich-
keiten (Essig, Krautersalz, Tinktur, Oxymel ...).

Termin: Di., 29. Okt. 2024, 16:00 bis 20:00 Uhr
Ort: Veranstaltungszentrum, FF Nitscha
Referentin:  Romana Fuik, Krauterpadagogin

Kosten: € 33,00 exkl. Materialkosten

Anmeldung: T 0676/5880577, BB Ursula Reiter

Bildungsgutscheine
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The Wissen wiichst @

Ein Geschenk mit bleibendem Wert! Bildung ist das Tor zur Welt.

LFI Bildungsgutscheine sind wertvolle Geschenke fur jede/n und fur
jeden Anlass - ein wertvolles Geschenk furs Leben.

Der Gutschein ist in jeder beliebigen Héhe erhaltlich und kann bei
allen LFI Veranstaltungen in der Steiermark eingeldst werden.

Gutscheine und nahere Informationen erhalten Sie beim:

LFI Kundenservice

LFI Steiermark, Hamerlinggasse 3, 8010 Graz

Klima.Koch.Workshop

Klimafreundlich kochen mit Spafl und Genuss - das

geht und wir zeigen Ihnen wie!

Eine Familie zu verkdstigen ist nicht immer einfach: Die
Mabhlzeiten sollen schmecken, moglichst ausgewogen und
gesund sein, dazu noch kostenglinstig sowie einfach und
schnell zubereitet. Schliellich haben wir es selber in der
Hand, welchen FuRabdruck wir mit unserer Ernahrung hinter-
lassen.

Dieser Kurs wird durch Zuzahlung in der Hohe von € 13,00
von der Klima— und Energie-Modellregion Naturpark Pollauer
Tal unterstutzt.

SEMINAR

Termin: Do., 17. Okt. 2024, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, MS Péllau
Referentin: BB Michaela Mauerhofer, Seminarbauerin
Kosten: € 15,00 inkl. Rezeptheft, exkl. Lebensmittel
Anmeldung: T 03332/62623-4603, Sabine Salmhofer oder
E oststeiermark@|fi-steiermark.at
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Fingerfood

Diese mundgerechten Kleinigkeiten sind oft nicht nur SEMINAR
als GruR aus der Kiiche gedacht, sondern werden sehr B,@HE,'}
gerne als nette, schmackhafte Happchen zu einem

Glas Bier oder Wein gereicht.

Termin: Di., 19. Nov. 2024, 17:00 bis 20:00 Uhr
T 0316/8050 1.305. Ort: Schulkiiche, MS St. Margarethen/R.
2L A T S Anmeldung: T 0664/4067520, Nicole Karner
Lebensquaitit ) Termin: Sa., 23. Nov. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, VS Prebuch
Konflikte, Sorgﬁn oder Anmeldung: T 0664/2501273, Gabriele Gschweitl
Referentin: Daniela Eberl, seminarbauerin
UberIaStun Kosten: € 28,00 inkl. Rezeptheft, exkl. Lebensmittel

Béuerliches
Sorgentelefon

Feiertagen)

4

Steirisches Superfood - wahre Helden am Teller

Haben Sie Lust auf das Kochen mit steirischen Super-
foods? Dann sind Sie bei diesem Kurs genau richtig! INNEN
Egal ob Aronia, Heidelbeeren, Holunder, Kren, Hanfsa-

men, Kirbiskerne, Walniisse oder Leinsamen, es werden alle
heimischen Superfoods naher unter die Lupe genommen. Der
kulinarische Genuss und die gesundheitlichen Aspekte des
steirischen Superfoods werden in diesem Kurs vereint.

Termin: Di., 11. Feb. 2025, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, MS St. Stefan/R.

Referentin:  Elisabeth Rauch, Seminarbauerin

Kosten: € 28,00 inkl. Rezeptheft, exkl. Lebensmittel
Anmeldung: T 0664/9114866, Michaela Schneider

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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Hausmannskost 2.0 - traditionelle Geniisse neu
entdecken

LAlte Klassiker der steirischen Kiiche neu und

modern interpretiert!

Dieser Kurs ladt zu einem kulinarischen Abenteuer ein,
bei dem wir die vertrauten Rezepte und Geschmacksrichtun-

B
INN

gen der traditionellen steirischen Kiche in eine neue und zeit-
gemale Erfahrung verwandeln werden.

Ziel ist es, eine ausgewogene Balance zwischen Vertrautheit
und Innovation zu schaffen.

18:00 bis 21:00 Uhr

18:00 bis 21:00 Uhr

18:00 bis 21:00 Uhr

18:00 bis 21:00 Uhr

18:30 bis 21:30 Uhr

Termin: Mo., 11. Nov. 2024,
Ort: Schulkiiche, FS Hartberg
Anmeldung: T 0664/5023056, Maria Teubl
T 0664/1460017, Manuela Freitag
Termin: Mo., 20. Nov. 2024,
Ort: Schulkiiche, MS Kaindorf
Anmeldung: T 0664/2600748, Karin Haubenhofer
T 0664/1366181, Renate Hofler
Termin: Di., 14. Jan. 2025,
Ort: Schulkiche, MS liz
Anmeldung: T 0664/2525265, Anita Hutter
T 0664/1912208, Katharina Brunner
Termin: Fr., 24. Jan. 2025,
Ort: Ort der Begegnung, Bad Blumau
Anmeldung: T 0664/5600777, Maria Rath
T 0664/9963590, Veronika Hauptmann
Termin: Fr., 21. Feb. 2025,
Ort: Schulkiche, MS Pinggau
Anmeldung: T 0664/3904552, Julia Scharf
T 0664/4100070, Ella Maria Pfeffer
T 0664/5884032, Sonja Seidl
Referentin: BB Michaela Mauerhofer, Seminarbauerin
Kosten:

Mochten Sie Freude aus der Kiiche schenken? In die-
sem Kurs lernen Sie, wie Sie aus den Schatzen |hres

€ 28,00 inkl. Rezeptheft, exkl. Lebensmittel

Gartens oder der Natur liebevolle und kreative Ge-
schenke zaubern kdnnen.

Termin:

Ort:
Referentin:
Kosten:
Anmeldung:

Do., 06. Mrz. 2025, 18:00 bis 21:00 Uhr
Frische Kochschule, Feldbach

Elisabeth Rauch, Seminarbéuerin

€ 28,00 inkl. Rezeptheft, exkl. Lebensmittel

T 0680/5574199, Gabriele Tieber

Bohnen, Linsen & Co

In diesem Kochkurs dreht sich alles um die hochwerti-
gen Hulsenfrichte.

INNEN

Als wertvoller pflanzlicher Eiweif3- und Mineralstoffliefe-

rant finden Hulsenfriichte immer mehr Einzug in die Kiiche.
Dank ihrer guten Lagerfahigkeit stehen sie das ganze Jahr
Uber zur Verfligung.

Ob als Vorspeise, Suppe, Hauptgericht, Beilage oder Dessert
- die Hulsenfrucht eignet sich sowohl als Solist als auch als

13:30 bis 16:30 Uhr

14:00 bis 17:00 Uhr

Beilage.
Termin: Di., 28. Jan. 2025,
Ort: GH Lex, Stubenberg
Anmeldung: T 0664/3122024, Silvia Hofler

T 0664/73045200, Ulrike Windhaber
Termin: Sa., 22. Mrz. 2025,
Ort: Veranstaltungszentrum, FF Nitscha
Anmeldung: T 0676/5880577, BB Ursula Reiter
Referentin: Monika Sommer, Seminarb&uerin, Brotsommelier
Kosten:

€ 28,00 inkl. Rezeptheft, exkl. Lebensmittel

Milchverarbeitung kennen und lieben lernen

In diesem Basiskurs lernen Sie die vielseitigen Verar-
beitungsméglichkeiten der Milch kennen und lieben.

Zubereitet werden Joghurt, Frischkase, Mozzarella,
Weichkase und Butter.

18:00 bis 21:00 Uhr

18:00 bis 21:00 Uhr

Termin: Do., 23. Jan. 2025,
Ort: GH Doppler-Lagimuihle, Schaffern
Anmeldung: T 0664/8451005, Notburga Osterbauer
Termin: Do., 13. Mrz. 2025,
Ort: Schulkiiche, MS Friedberg
Anmeldung: T 0664/5989085, Waltraud Glatz

T 0664/2221583, Susanne Schldgl
Referentin: BB Michaela Mauerhofer, Seminarbauerin
Kosten:

€ 28,00 inkl. Rezeptheft, exkl. Lebensmittel

Das Kochbuch der

Steirischen Seminarbéduerinnen
mit den besten Rezepten fur den Alltag und Festtag.

Bestellungen unter:
¢ 0316/8050-1292 oder blk@lk-stmk.at

Kosten: 19,90 €

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at




Ik

\J
Lindliches 4
Fortbildungs
Institut

Fleischverarbeitungskurs

In diesem Kurs lernen Sie die Verarbeitung des hochwertigen
Lebensmittel ,Fleisch® kennen. Sie verarbeiten das Urprodukt
zu den kostlichsten Produkten wie Leberkase, verschiedenen
Wurst- und Wirstelsorten. Sie bekommen die selbst herge-
stellten Produkte mit nach Hause!

09:00 bis 17:00 Uhr

09:00 bis 17:00 Uhr

Termin: Do., 17. Okt. 2024,
Ort: LFS Kirchberg am Walde, Grafendorf
Anmeldung: T 0664/5016447, Anja Schreiner

T 0664/2217957, Manuela Wels
Termin: Do., 30. Jan. 2025,
Ort: LFS Kirchberg am Walde, Grafendorf
Anmeldung: T 0664/2132813, Anita Terler

T 0664/1473953, Carina Glatz

T 0664/8451150, Gertrude Saurer

T 0664/4224058, Heidi Sommersguter
Referenten: Lehrende der LFS
Kosten:

€ 55,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Knodel - eine runde Gaumenfreude

Knddel kennt und mag ein:e Jede:r. Ob als Suppenein-

lage, Hauptspeise oder Nachspeise, in diesem Kurs ist

fur jeden Geschmack der richtige Knddel dabei. Traditi-

onell bis innovativ, deftig bis suB, luftig und locker, lassen Sie
sich auf dieses runde Gaumenerlebnis ein.

18:00 bis 21:00 Uhr

09:00 bis 12:00 Uhr

18:00 bis 21:00 Uhr

08:30 bis 11:30 Uhr

Termin: Mo., 11. Nov. 2024,
Ort: Schulklche, MS Bad Waltersdorf
Anmeldung: T 0664/8450939, Maria Fink
Termin: Sa., 16. Nov. 2024,
Ort: Schulkiiche, MS Friedberg
Anmeldung: T 0664/5016447, Anja Schreiner
T 0664/2217957, Manuela Wels
Termin: Di., 21. Jan. 2025,
Ort: Schulkiiche, MS Kaindorf
Anmeldung: T 0664/3832596, Cornelia Summerer
T 0664/2380065, Maria Fuchs
Termin: Di., 25. Mrz. 2025,
Ort: wird noch bekannt gegeben, Gasen
Anmeldung: T 0664/4351421, Sofie Haubenwallner
Referentin:  Monika Sommer, Seminarbauerin, Brotsommelier
Kosten:

€ 28,00 inkl. Rezeptheft, exkl. Lebensmittel

Vorrat fir den Winter!

Entdecken Sie die Kunst des Einrexens und genief3en Sie lhre
Lieblingsspeisen das ganze Jahr uber. In diesem Kurs lernen
Sie wie verschiedene Lebensmittel zu kostlichen Salaten,
Suppen, Eintopfe und Pestos gezaubert und ohne kiinstliche
Konservierungsstoffe nachhaltig haltbar gemacht werden.

Termin: Fr., 25. Okt. 2024, 13:30 bis 18:30 Uhr
Ort: Schulkiche, FS Naas
Anmeldung: T 0664/1560994, Maria Isabella Reisinger
Termin: Sa., 16. Nov. 2024, 08:00 bis 13:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, MS Pischelsdorf
Anmeldung: T 0664/4650722, Gabriele Glatz

T 0680/2141763, Andrea Posch

T 0660/1661567, Manuela Leiner
Referent: Dominik Pregartner
Kosten: € 68,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Genial kombiniert - einmal kochen, zweimal essen

Im Kochkurs werden fiir zu Hause und am Arbeitsplatz
Kombinationen fir ein vollwertiges Essen flir den
nachsten Arbeitstag vorbereitet. Es gibt auch Tipps flr
die ideale Aufbewahrung und den Transport des Essens.

Termin: Sa., 18. Jan. 2025, 09:00 bis 12:00 Uhr
Ort: Schulkiche, MS Pischelsdorf

Referentin: BB Michaela Mauerhofer, Seminarbauerin
Kosten: € 28,00 inkl. Rezeptheft, exkl. Lebensmittel
Anmeldung: T 0664/4650722, Gabriele Glatz

T 0680/2141763, Andrea Posch

Burger & Co

Urspringlich beheimatet in der amerikanisch-

mexikanischen Kiiche sind Burritos, Wraps und Burger
mittlerweile auch bei uns beliebt. Sie sind ein kulinari-

sches Highlight fur ein Picknick, fur den fixen Burosnack oder
ein schnelles raffiniertes Gericht, wenn Gaste kommen. Rasch
zubereitet, gut vorzubereiten und mit allem zu fiillen, was die
Saison und die Region im Moment hervorbringen.

Termin: Sa., 18. Jan. 2025, 10:00 bis 13:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, FS Naas

Referentin:  Monika Sommer, Seminarbauerin, Brotsommelier
Kosten: € 28,00 inkl. Rezeptheft, exkl. Lebensmittel
Anmeldung: T 0664/7695590, Monika Hutter

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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Termin: Do., 20. Feb. 2025, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Schulkiche, FS Hartberg
Anmeldung: T 0664/9224469, Romana Projer

T 0664/4577346, Maria Gigl
Termin: Sa., 01. Mrz. 2025, 09:00 bis 12:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, MS Friedberg
Anmeldung: T 0664/5016447, Anja Schreiner

T 0664/2217957, Manuela Wels
Termin: Sa., 08. Mrz. 2025, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, ehem. FS Ubersbach
Anmeldung: T 0664/9711933, Roswitha Nowak

Dessertvariationen - leichter Genuss zum Verlieben

Wir alle lieben ein Dessert nach einem guten Essen,

und wie es so schon heildt: ,Eine Nachspeise geht im-

mer.“ Doch sind wir uns auch bewusst, dass dabei oft

eine Menge Zucker und Kalorien ins Spiel kommen. Wie ware
es also, wenn wir eine leichtere Variante genief3en kdnnten,
die unsere Geluste stillt und gleichzeitig unserer Gesundheit
zugutekommt?

In diesem Back-Workshop versuchen wir, so viel Zucker wie
maglich zu reduzieren und/oder durch natiirliche Alternativen
zu ersetzen. Zusatzlich achten wir grundsatzlich auf gesund-

Referentinnen: Monika Sommer, Seminarbauerin, Brotsommelier
BB Michaela Mauerhofer, Seminarbauerin

€ 28,00 inkl. Rezeptheft, exkl. Lebensmittel

= - it BN

heitsférderliche Zutaten. Schon ein paar kleine Anderungen
bei den Zutaten kdnnen einen grof’en Unterschied machen,
um unsere Kostlichkeiten leichter genieflen zu kdnnen.

Termin: Di., 22. Okt. 2024, 17:00 bis 20:00 Uhr
Ort: Schulkuche, MS St. Margarethen/R.
Anmeldung: T 0664/4067520, Nicole Karner
Termin: Fr., 15. Nov. 2024, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: GH Berger, St. Jakob/MW.
Anmeldung: T 0664/3961941, Andrea Potz

T 0664/2448701, Dorothea Ochabauer
Termin: Do., 21. Nov. 2024, 13:00 bis 16:00 Uhr
Ort: GH Schweighofer, St. Lorenzen/W.
Anmeldung: T 0664/2759286, Ing. Andrea Kogler

T 0664/9758066, Ing. Daniela Reiterer

T 0664/9393934, Ing. Irene Feldhofer
Termin: Mi., 15. Jan. 2025, 18:30 bis 21:30 Uhr
Ort: Schulkiiche, FS Vorau
Anmeldung: T 0664/8451150, Gertrude Saurer

T 0664/4554075, Daniela Holzer

T 0677/62423274, Gerlinde Kaiser

T 0664/4224058, Heidi Sommersguter
Termin: Do., 23. Jan. 2025, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: wird noch bekannt gegeben, Ebersdorf
Anmeldung: T 0664/6260871, Claudia Lederer
Termin: Mi., 12. Feb. 2025, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Schulklche, MS Pdllau
Anmeldung: T 0664/88538021, Maria Laschet

T 0664/4315521, Andrea Harb

357

rot und Weckerl

Klassisches Bauernbrot mit Sauerteig, Gber Dinkelbrot

und Toastbrot bis zu verschiedenen Weckerln und zum
Abschluss was Siif3es - ein Querschnitt Gber den viel-
seitigen Brotschatz des Landes wird in diesem Seminar gebo-

ten.
Termin: Sa., 11. Jan. 2025, 10:00 bis 14:00 Uhr
Ort: Schulkiche, MS Ratten
Anmeldung: T 0664/5910141, Christine Moosbeckhofer
Termin: Di., 11. Mrz. 2025, 18:00 bis 22:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, FS Hartberg
Anmeldung: T 0664/5954115, Rosina Handler

T 0664/8450909, Elisabeth Waldl
Referentin: Monika Sommer, Seminarbzuerin, Brotsommelier
Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Brotbackkurs fiir Anfanger

Méchten Sie selbst in der Hand haben, was in ihr Brot hinein-
kommt? Basis flr ein gesundes, geschmackvolles und lang
haltbares Brot ist Sauerteig. In diesem Kurs backen Sie ihr
eigenes Brot aus wertvollen Zutaten und erlernen wie ein Sau-
erteig hergestellt wird.

Termin: Sa., 01. Feb. 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: Schulkiche, FS Naas

Referentin:  Ing. Erna Vorraber, Brotsommelier

Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel
Anmeldung: T 03332/62623-4603, Sabine Salmhofer oder

E oststeiermark@Ifi-steiermark.at

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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Hier kochen kleine Kéche gro® auf. Gemeinsam kochen wir
ein Menl, das allen Kindern schmeckt. Von Buchteln, Kndédeln und Striezeln -

Kostliches aus Germteig

Termin: Do., 07. Nov. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Schulkiiche, FS Naas Termin: Mo., 21. Okt. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin:  Lisa Maria Marzi, BEd Referentin: Monika Sommer

Kosten: € 20,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Anmeldung: T 03332/62623'4603, Sabine Salmhofer oder Gemusekuchen - bunt und gesund
E oststeiermark@Ifi-steiermark.at

Termin: Di., 22. Okt. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Bunte Gemiisespaghetti nascht mit frechem Referentin: Doris Wartbichler
Obstzwergerl am Suppenwurzelkraftsee Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Gemeinsam mit ihren Eltern oder GroReltern kochen SEMINAR
die kleinen Sternekdéche im Volksschulalter grof auf! BAUER

Eingekocht -
INNEN Sommergemiise fiir den Winter im Glas

Die Kinder erleben mit ihren Begleiter:innen wie gesun-

de Lebensmittel in spannende Abenteuer verwandelt werden. Termin: Do., 24. Okt. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Die Fantasie beim gemeinsamen Kochen macht dabei keinen Referentin: Petra Wippel
Halt! In diesem Kochkurs wird gezeigt wie Sie kindgerechte Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel
Speisen zubereiten und erhalten Tipps wie Sie gesunde Le-
bensmittel ihren Zwergen schmackhaft machen kénnen. Kreative Ideen fir’s steirische Buffet -
Snacks, Happchen und Co
Termin: Fr., 22. Nov. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr . .
ort: Schulkiiche, MS Stubenberg Termin: . Sa., 09. .Nov. 2024, 09:00 bis 14:00 Uhr
Referentin: BB Michaela Mauerhofer, Seminarbauerin Referentin: Petra Wippel
Kosten: € 28,00 inkl. Rezeptheft, exkl. Lebensmittel Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmitel

3 ) Termin: Mi, 20. Nov. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Termin: Mo, 17. Feb. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Ing." Barbara Zenz
Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Weihnachtsbéckerei
Termin: Mo., 02. Dez. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Termin: Do., 03. Dez. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr

®
K h h l Referentin: Doris Wartbichler
OC C u e Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Standort Feldbach Das perfekte Weihnachtsmenii

Die

Termin: Mo., 09. Dez. 2024, 16:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Margarethe Auer
Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Nahere Informationen zu den Inhalten finden Sie
auf www.stmk.Ifi.at Vollkorn- und Olsaatenbrote -

schmackhaft und bekémmlich

Anmeldung: Regional LFI Oststeiermark
T 03152/2766-4336 oder Termin: Do, 30. Jan. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr

Referentin: Monika Sommer

E oststeiermark@lfi-steiermark.at

Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Strudelvariationen - siiB und pikant
GRUNDKOCHKURSE &

Termin: Mo., 03. Feb. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Grundkochschule: Referentin: Monika Sommer
Schritt fir Schritt in die Kunst des Kochens Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Termin: Mo., 04., 11., u. 25. Nov. 2024
jeweils 17:00 bis 21:00 Uhr

Hulsenfriichte - die gesunden Sattmacher

Referentin: Ina."” Barbara Zenz Termin: Di., 25. Feb. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
etere : 9.~ barbara e Referentin: Doris Wartbichler
Kosten: € 130,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel ] ]
Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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LFY

Brot.Back.Genuss - Brot harmonisch kombinieren
Termin: Mo., 10. Mrz. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Doris Wartbichler
Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel
,Das rechte MaR* -

asten nach Hildegard von Bingen
Termin: Sa., 15. Mrz. 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr
Referentin: Alexandra Rothschadl
Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Burritos, Wraps & Burger - gerollt oder gestapelt

Termin: Fr., 21. Mrz. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Petra Wippel
Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Polenta, Sterz und Schmarrn -
Traditionelles aus Getreide

Termin: Di., 25. Mrz. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Doris Wartbichler
Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Osterbrot- und striezel, Kleingeback

Termin: Di., 01. Apr. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Doris Wartbichler
Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Innovatives Kleingebéack mit Flillen Laugengeback,
Brotlasagne

Termin: Di., 29. Apr. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Doris Wartbichler
Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Friihlingskiiche bunt und leicht pfiffige Ideen

Termin: Fr., 16. Mai 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Petra Wippel
Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Sommerparty - kochen fiir und mit den Gasten

Termin: Mi., 04. Jun. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Petra Wippel
Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Erste Friichte und erstes Gemiise ins Glas

Termin: Di., 24. Jun. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Doris Wartbichler
Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Die Sonne am Teller -
Krauter- und Blumenverarbeitung

Termin: Mi., 25. Jun. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Petra Wippel
Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

Pflanzliche Sattmacher fiir GenieRer - Kulturpilze,
Edamame & Co

Termin: Di., 11. Feb. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Margarethe Auer
Kosten: € 53,00 inkl. Rezeptheft und Lebensmittel

COOKINARE

Nahere Informationen zu den Kursen finden Sie auf
www.gscheitessen.at

Anmeldung: E blk@lk-stmk.at
Nach der Anmeldung erhalten Sie die Zutaten-
liste sowie alle notwendigen Informationen.

Kosten: 28 € je Kurs

(@]
(2

Lerne durch Tun! Zuhause und doch mitten im Kochkurs!

Weihnachtsmenii -
festlicher Genuss aus heimischen Produkten

Fr., 13. Dez. 2024, 18:00 bis 20:00 Uhr
Christina Grammelhofer

Cookinar:

Termin:
Referentin:

Cookinar: Brotbackgrundkurs -

Sauerteigbrote und Variationen

Do., 30. Jan. 2025, 18:00 bis 20:00 Uhr
Dipl.-P&d." Ing." Eva Maria Lipp

Termin:
Referentin:

Schnelle Backideen -
Kuchen und Mehlspeisen fiir spontane Gaste

Do., 24. Apr. 2025, 18:00 bis 20:00 Uhr
Petra Wippel

Cookinar:

Termin:
Referentin:

Cookinar: Sommerliche Blitzgerichte -

in 30 Minuten am Tisch

Termin:
Referentin:

Do., 15. Mai 2025, 18:00 bis 20:00 Uhr
Petra Wippel

Cookinar: Sommerparty -

herzhafte Gebacke und kostliche Begleiter

Di., 17. Jun. 2025, 18:00 bis 20:00 Uhr
Christina Thir

Termin:
Referentin:

Weitere Termine, alle Informationen
und Anmeldung finden Sie unter
www.gscheitessen.at

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at
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ZERTIFIKATSLEHRGANG

Nahere Informationen zu den Inhalten
der Kurse finden Sie auf www.stmk.lfi.at

Anmeldung: LFI Steiermark,
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@Ifi-steiermark.at

Seminarbauerin/Seminarbauer

Start: Di., 05. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Dauer: 154 Unterrichtseinheiten
Ort: Fachschule Grébming, Grobming

Edelbrandsommelier/-iére

Start: Mi., 06. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Dauer: 124 Unterrichtseinheiten
Ort: Steiemarkhof, Graz

Brotsommelier/-iére

Start: Di., 19. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Dauer: 128 Unterrichtseinheiten
Ort: Steiermarkhof, Graz

Green Care - Gesundheit fordern am Hof

Start: Do., 21. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Dauer: 176 Unterrichtseinheiten
Ort: Steiermarkhof, Graz

Bauerliche Schaf- und Ziegenhaltung

Start: Do., 28. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Dauer: 80 Unterrichtseinheiten
Ort: Erlebniskaserei der Weizer Schafbauern, Mitterdorf/Raab

Professionelle Vertretungsarbeit
im landlichen Raum

Start: Fr., 29. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Dauer: 80 Unterrichtseinheiten
Ort: Steiemmarkhof, Graz

Schule am Bauernhof

Start: Mo., 13. Jan. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Dauer: 88 Unterrichtseinheiten
Ort: Steiermarkhof, Graz

Krauterpadagogik

Start: Do., 23. Jan. 2025, 08:30 bis 17:00 Uhr
Dauer: 160 Unterrichtseinheiten
Ort: Steiemmarkhof, Graz

Uberbetriebliche Klauenpflege Aufbaulehrgang

Start: Di., 28. Jan. 2025, 08:30 bis 16:30 Uhr
Dauer: 80 Unterrichtseinheiten
Ort: HBLFA Raumberg-Gumpenstein, Irdning

Basistrainer:in Landjugend

Start: Fr., 07. Mrz. 2025, 09:00 bis 18:30 Uhr
Dauer: 88 Unterrichtseinheiten
Ort: Steiermarkhof, Graz

Bodenpraktiker:in fiir das Ackerland

Start: Di., 11. Mrz. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Dauer: 81 Unterrichtseinheiten
Ort: LFS Grottenhof, Graz

Reitpadagogische Betreuung

Start: Sa., 29. Mrz. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Dauer: 104 Unterrichtseinheiten
Ort: Vierkanthof Dell’'mour, Hartberg

FACHARBEITER:INNEN- UND
MEISTER:INNENAUSBILDUNG
IN DER LAND- & FORSTWIRT-
SCHAFT

Basis einer erfolgreichen Betriebsfiihrung in der
Land- und Forstwirtschaft

In den 16 land- und forstwirtschaftlichen Berufen kann auf
unterschiedlichen Wegen die Qualifikation auf Facharbei-
ter:innen- und Meister:innenebene erworben werden.

Facharbeiter:in im zweiten Bildungsweg — den
landwirtschaftlichen Berufsabschluss nachholen

Im Ausbildungswinter 2024/25 werden folgende Facharbei-
ter:innenausbildungen im zweiten Bildungsweg angeboten:
- Landwirtschaft (8 Kurse: 4 Kurse im Steiermarkhof (Graz),
1 Kurs in der HBLFA Raumberg-Gumpenstein (LI), 1 Kurs in
Fohnsdorf (MT), 1 Kurs in der WK Weiz (WZ), 1 Kurs in
Muhldorf (SO))

- Forstwirtschaft (6 Kurse in der FAST Pichl)

- Bienenwirtschaft (Imkerzentrum Graz)

- Geflugelwirtschaft (bundesweite Ausbildung: Stmk, Ktn,
NGO, 00)

Meister:innenausbildung — die hochste Stufe der
praktischen Berufsausbildung

Im Ausbildungswinter 2024/2025 starten bei ausreichend An-
meldungen Vorbereitungslehrgange in folgenden Sparten:

- Landwirtschaft (2 Kurse: Steiermarkhof (Graz), Murtal (MT))
- Forstwirtschaft (FAST Pichl)

- Weinbau & Kellerwirtschaft (Steiermarkhof + LFS Silberberg)
- Bienenwirtschaft (Imkerzentrum Graz)

- Gartenbau (Steiermarkhof)

Lehrlings- & Fachausbildungsstelle

bei der Landwirtschaftskammer Steiermark
8010 Graz, Hamerlinggasse 3

Tel: +43 316 8050 1322

Mail: Ifa@lk-stmk.at

Web: http://www.lehrlingsstelle.at/steiermark

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at



N
Lindliches 4
Fortbildungs
Institut

=
s VERSTEIGERUNGEN
<
S
E Kéalbermarkt Hartberg Zuchtrinderversteigerungen
g\ Termine: Di., 07.01.2025 Termine: Do., 06.02.2025
= Di.,, 21.01.2025 Do., 10.04.2025
E Di., 04.02.2025 Do., 05.06.2025
z Di.,, 18.02.2025 Do., 14.08.2025
Di.,, 04.03.2025 Do., 09.10.2025
Di.,, 18.03.2025 Do., 04.12.2025
Di.,, 01.04.2025
Di., 15.04.2025 Ort: Greinbachhalle, Greinbach
Di., 29.04.2025 Zeit: 08:00 bis 09:30 Uhr Eintrieb
Di., 13.05.2025 10:45 Uhr Versteigerung
Di., 27.05.2025
Di.,, 10.06.2025
Di.,, 24.06.2025
Di.,, 08.07.2025
Di.,, 22.07.2025
Di., 05.08.2025
Di., 19.08.2025
Di., 02.09.2025
Di., 16.09.2025
Di., 30.09.2025
Di., 14.10.2025
Di., 28.10.2025 Zuchtschweine
Di.,, 11.11.2025
Di.,, 25.11.2025 Ab Hof Verkauf
D' 09.12.2025 Nach Rucksprache mit der —
Di., 23.12.2025 Standort Gleisdorf: -
Ort: Greinbachhalle, Greinbach $g; Bg?:gg;;; 8200 Gleisdorf,
Zeit: 08:00 bis 10:00 Uhr Eintrieb . . AUSTRIA
11:00 Uhr Versteigerun Weitere Informationen unter
' gerung www.pig.at. GmbH
Ergdnzungen zum Bildungsprogramm finden Sie in der ndchsten Ausgabe der BK-Aktuell und unter
folgenden Kontaktadressen:
L \
RSt LF\’ |k Lonavinscratsiamme Die@lcochschulé”
T 0316/8050-1305 T 0316/8050 T 0316/8050-1292
E zentrale@!fi-steiermark.at E office@lk-stmk.at E blk@lk-stmk.at
I www.stmk.Ifi.at I www.stmk.lko.at I www.gscheitessen.at
Herausgeber: Regional LFI Oststeiermark
Kursorganisation, Inhalt und Planung: Stand August 2024
Fur den Inhalt verantwortlich: Sophie Stangl, BEd fiir das Layout verantwortlich: Sabine Elisabeth Salmhofer
Fotoquellen: wenn nicht anders angegeben - stock.adobe.com
LAnderungen und Ergénzungen sind dem Veranstalter vorbehalten. Alle Inhalte vorbehaltlich Satz- und Druckfehler. Aufgrund der langfristigen
Planung sind organisatorisch bedingte Programm- und Preisanderungen méglich, insbesondere im
Zusammenhang mit epidemiologischen Vorgaben.*

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.[fi.at



