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Das Landliche Fortbildungsinstitut (LFI) ist seit Gber 35 Jahren ’ o

anerkannte Erwachsenenbildungseinrichtung, beheimatet in der gl//dwn? éb&lf' L@nd
Landwirtschaftskammer Tirol. Das vielfdltige und umfassende Bil-

dungsangebot richtet sich an alle Menschen im landlichen Raum, an

Bauerinnen und Bauern, Konsumentinnen und Konsumenten sowie Wn&l Lmt&
allgemeine Interessierte.

Nutzen Sie die Moglichkeiten zur Weiterbildung in unterschiedlichen

Formaten, von ein- bis dreistiindigen, Halbtages- und Ganztages-

workshops oder ldngerdauernden Seminaren und Lehrgédngen. Ler-

nen vor Ort, in Theorie und Praxis, aber auch online.
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LFI-BILDUNGSANGEBOT -
EINE KOMPAKTE UBERSICHT

Das Bildungsprogramm 2024/25 liegt wieder gebiindelt nach The-
menbereichen vor Ihnen. Auf wenigen Seiten gewinnen Sie einen
Uberblick, die detaillierten Angebote und Inhalte finden Sie digital auf

unserer Website, wo Sie sich auch gleich anmelden kénnen! 9& ﬁa/ém n@?my

So kommen Sie zu Detailinformationen und den Terminen: . .

1. Offnen Sie Ihre Kamera-App und halten das Smartphone {iber den Wenden Sie sich an
QR-Code. Verandern Sie den Abstand so lange, bis das Gerat den unseren Kundenservice
QR-Code erkennt und Ihnen eine Mitteilung anzeigt.

2. Tippen Sie auf diese Mitteilung, um den Link zu &ffnen, der dem

QR-Code zugeordnet ist. Montag - Freitag: 8 bis 12 Uhr
3. Klicken Sie auf den Themenbereich, der lhr Interesse geweckt hat,
oder nutzen Sie die Suchleiste. L +4359292-1111
4. Viel Freude beim Weiterstdbern, Entdecken und Anmelden! = Ifi-kundenservice@lk-tirol.at
L tirollfi.at

Probleme mit der Handykamera?

Je nachdem ob Android-Handy oder iPhone: Installieren Sie einen der
zahlreichen QR-Code-Scanner aus dem Google Play Store oder Apple
Store, oder Sie steigen direkt auf der LFI-Homepage ein:

tirol.Ifi.at > Programm > Programmdbersicht
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PERSONLICHKEIT PFLANZENBAU KULTUR UND

UND KREATIVITAT BIOLOGISCHE BRAUCHTUM

GESUNDHEIT WIRTSCHAFTSWEISE

UND ERNAHRUNG UMWELT
UND NATURSCHUTZ

EDV UND DIREKT- ALMWIRTSCHAFT
INFORMATIONS- VERMARKTUNG

TECHNOLOGIE DIENST- FORST- UND

BAUEN, ENERGIE LEISTUNGEN HOLZWIRTSCHAFT

UND TECHNIK

UNTERNEHMENS- BERUF UND TIERHALTUNG
FUHRUNG AUSBILDUNG




EMPOWERMENT FUR DIE ZUKUNFT

Wepwr Bildung, mepur Gleichslellung,
mep [Mm .

Bildung steht fir Entwicklung — Entwicklung fiir neue Pers-
pektiven und Innovation, um sich neu zu entdecken. Dem-
zufolge hat die enge Zusammenarbeit zwischen LFIl und LK
Bauerinnen Tirol zum Ziel, die Gleichstellung von Frauen in
der Landwirtschaft zu férdern. Die Frauen werden mittels
Krafttrainings von Personlichkeitsbildung Giber Kommunika-
tion bis hin zur Stilberatung in ihrem Selbstbewusstsein und
ihrem unternehmerischen Handeln gestarkt. Der Austausch
ermdglicht, stets Kompetenzen zu erweitern, und motiviert,
eigenstandig innovative Losungen im Umfeld zu etablieren.

©Foto Gretter

Christine Lintner
LFI-Obfrau

Bildung ist der Schliissel zu persénlichem Wachs-
tum. Sie eroffnet Chancen, ist eine der Grund-
lagen fir beruflichen Erfolg und verbindet Men-
schen. Das Angebot des LFl ist vielféltig — viel
Freude beim Auswéhlen und Umsetzen!

)

GESUNDHEIT & ERNAHRUNG

Von den Geheimnissen des Kochens
wnd Krawlernvigsens

Gutes Essen ist ein Genuss. Steigern ldsst sich dies, wenn aus bes-
ten regionalen Zutaten wahre Kostlichkeiten gezaubert werden.
Duftende Brote, Joghurt und Frischkdse oder Desserts zum Verlie-
ben - es ist nicht so schwierig, wenn man die kleinen Geheimnisse
der Kiichenkunst vermittelt bekommt.

Regionale Kiiche liegt im Trend, heimische Lebensmittel sind
im Wert unschlagbar. Und sie sind ein wesentlicher Beitrag fur
Gesundheit und Klima.

Krauter begleiten unser Leben, das Wissen um die Anwendungen
und Wirkungen ist noch vorhanden. Es liegt an uns, dieses anzu-
wenden, aber auch weitergeben zu kénnen!

@ Abscannen. Informieren. Anmelden!
Alle Kursdetails zum Thema
LZertifikatslehrgange” finden Sie online.

ZERTIFIKATSLEHRGANGE

Tiefes Linlawchen in ein Thema, Yigsen
vwon Profis wnd Jeilnehmenden nulzen

Breit ist die Angebotspalette: Direktvermarktung, Schule am Bauernhof,
Klauenpflege, Reitpadagogik, Bodenpraktiker:in, Krauterpadagogik bis
zum Waldbaden und einige mehr werden als Zertifikatslehrgdnge in die-
ser Bildungssaison in Tirol gestartet. Sie bearbeiten Themen in der Tiefe,
erhalten Wissen von Expertinnen und Experten und tben in praktischen
Einheiten.

Sie bringen erste Erfahrungen aus der Praxis mit und wollen sich mit Kol-
leginnen und Kollegen austauschen? Dann sind Sie hier richtig. Mit neuen
Impulsen und einem im Lehrgang aufgebauten Netzwerk feiern Absol-
ventinnen und Absolventen ihr Zertifikat.

Noch unsicher? Vormerken lassen, beim Infoabend reinschnuppern und
Details erfahren.



PERSONLICHKEIT UND KREATIVITAT
KULTUR UND BRAUCHTUM

[ebensqualiticl und Pergsnlichkeil
Adw eng Zugaimmen

Sich ofter etwas Gutes tun, starkt Korper, Geist und Seele! Inne-
halten, den Blick fokussieren und das Wesentliche erkennen. Die
Bildungsangebote von Lebensqualitdt Bauernhof bieten Mog-
lichkeiten zum Reflektieren und zeigen Handlungsoptionen auf.
Sei es, den Blick auf die personlichen Ressourcen oder das Mitei-
nander am Hof zu lenken - oft ist bereits ein gegenseitiger Aus-
tausch hilfreich. Auch die ,Erste Hilfe fir die Seele” ist wieder mit
im Angebot.

Eine Auszeit vom Alltag bieten kreatives Handwerk und gelebte
Kultur. Ob flechten, filzen oder Ranzen sticken: Am Ende zahlt die
Freude an der Gestaltung und am eigenen Kunstwerk.

Josef Geisler
Landeshauptmann-Stellvertreter

“ DIENSTLEISTUNGEN
Das  LFI-Bildungsprogramm  férdertlebenslanges ; w
Lernen, starkt die regionale Wirtschaft und Gemein- ,gahw/e aim gaw@rn/wé -
schaft und hilft, aktuelle Herausforderungen auch wei- . . . «
terhin zu meistern. Ich wiinsche allen Teilnehmer:innen ,,g@l/ﬂw/n’%l’é awely unen

’ ’viel Erfolg! w;/e /6!”%614" g /401/6 I/”Ww’ﬁz

Landwirtschaft hautnah erfahren und dabei erlebnispadagogisch tiber
die heimische Lebensmittelproduktion zu lernen, ist das erklarte Ziel

von Schule am Bauernhof.
ALMWIRTSCHAFT Wie viele Handgriffe es braucht, um nur ein Butterbrot genief3en zu kén-
nen und wie abwechslungsreich das Leben am Hof ist, hinterldsst nach-
, ) i haltigen Eindruck bei Schiilerinnen und Schiilern.
/4/”’1/@“ 4?“{/”6[ ewne g%&ﬂdﬂ’/u@&ﬁ Ablaufe der bauerlichen Lebensmittelproduktion, aber auch Zusam-
s "Cl . 6{ é ) k . menhdnge von Landwirtschaft und Kulturlandschaft diskutieren Semi-
é’i/@ é&l er'n un erevcpel’'n narbauerinnen und -bauern bei ihren Schuleinsdtzen mit Kindern und
Jugendlichen. Wer nun auf den Geschmack gekommen ist — Zertifikats-
Die Anspriiche im Almgebiet sind besondere: Das Offenhalten der lehrgange starten fiir beide Bereiche!
Weidefldchen ist eine Herausforderung, die Tiergesundheit wéh-
rend der ,Sommerfrische” erfordert Fachkenntnis und standige
Beobachtung. Den Klauen der Tiere gilt besonderes Augenmerk,

D Anna@Pailer

bei Rindern, Schafen und Ziegen. Herdenschutz ist ein Thema.
Und: Dass es frische Almbutter und schmackhaften Kase gibt,
daflir sorgen Sennerinnen und Senner. Die Kompetenz dafir
holen sich viele beim mehrtagigen Almsennerkurs, praxisnah
auf einer Tiroler Milchalm, Fortgeschrittene bei weiteren
Spezialkursen.

Speziell fiir Hirtinnen und Hirten gibt es einen flinftagigen
Grundkurs, um Vieh und Weide gut zu managen. So man-
cher Tipp lasst das Erfolgserlebnis beim Mahen mit der Sen-
se steigen. Am Ende des Tages tragt die Almbewirtschaftung
zum nachhaltigen Naturerlebnis, oft auch zum wirtschaftlichen
Betriebserfolg bei.

LFI-NEWSLETTER

Wollen Sie Giber aktuelle LFI-Veranstaltungen informiert werden?
[ =

--“--_ Dann melden Sie sich auf unserer Homepage

"Efj@"' tirol.Ifi.at unter Service fiir den LFI-Newsletter an.

ofeE

© Johanne'Feichtner

Unter dieser Rubrik finden Sie auch unser Newsletter-Archiv,
in dem Sie interessante Artikel langer nachlesen kdnnen.



DIREKTVERMARKTUNG

Vrojessionell und erfelgreich
Spezialililen permarklen

Direktvermarktung bietet Chancen zur Einkommenssteigerung
am Betrieb. So erfiillend positive Riickmeldungen von Konsumen-
tinnen und Konsumenten auch sind, so fordernd ist auf der einen
Seite die Aufgabe von Produktion und Vermarktung in einer Hand.
Professionell erzeugen, ansprechend verpacken, zielgerichtete
Kundenakquise und vieles mehr gilt es zu bedenken. Zudem sind
die rechtlichen Rahmenbedingungen im Blick zu behalten. Bildung
bietet dafiir entsprechendes Know-how.

Der Zertifikatslehrgang fiir Direktvermarktung gibt neben umfang-
reichem Basiswissen die Moglichkeit zum Erfahrungsaustausch
und zur langfristigen Vernetzung.

TIERHALTUNG

Unsere Winder,
esund und leiglungsfihig,
Zw der Biene big 7@%«3

Tierhaltung ist anspruchsvoll: Von art- und leistungsgerechter Fiitterung
bis hin zu gesundheitsfordernden MaBnahmen stellen sich viele Fragen.
Klauenpflege, Geburt, Eutergesundheit oder spezielle MaRnahmen zum
Tierwohl beschaftigen Bauerin und Bauern mehrmals im Jahr.

Praktisch und theoretisch, oft auch digital geben Expertinnen und Exper-
ten in Schulungen ihr Wissen weiter. Neue Erkenntnisse und praktische
Tipps sind hilfreich fiir eine erfolgreiche Tierhaltung. Ob Tiertransport-
schulung oder auch der Kurs zum Eigenbestandsbesamer: Der Mehrwert
dieser Weiterbildungsangebote wird schnell erkannt.

-~ © Elisabeth Mihatsch 4

UNTERNEHMENSFUHRUNG

Wirtsehagllicher trjoly
hal piele Kemponenien

Zielgerichtete betriebliche Weiterentwicklung setzt voraus, seinen
Betrieb auch in Zahlen zu kennen. Entscheidungen lber groBere
Investitionen oder eine Neuausrichtung von Betriebszweigen sind
mit einer soliden Datengrundlage seridser zu treffen. Betriebliche
Aufzeichnungen zeigen Starken und Schwachen, aber auch Verbes-
serungspotenzial und Erfolg klar auf.

Die Hoflibergabe ist ein besonderer Moment im bauerlichen Unter-
nehmen. SchlieBlich tUbergibt bzw. (ibernimmt man ein Lebenswerk
und macht gleichzeitig Platz fir Neues. Der rechtliche Rahmen und
steuerliche Auswirkungen mussen mitgedacht und Bedirfnisse ernst
genommen werden.

Die Perspektive verandert sich, wenn Landwirtschaft als Wirtschafts-
zweig, Bauerin und Bauer als Unternehmerpaar mit besonderer Ver-
antwortung betrachtet werden.

Ing. Josef Hechenberger
LK-Prasident | Abg. z. NR

Auch in der Land- und Forstwirtschaft ist es “
wichtig, stets am Puls der Zeit bleiben. Das LFI
vermittelt in seinem umfangreichen Angebot
aktuelle und relevante Inhalte — machen Sie
davon Gebrauch!

KENNEN SIE SCHON
UNSERE ARBEITSKREISE?

Die Arbeitskreisberatung bildet einen 6sterreichischen
Bildungs- und Beratungsschwerpunkt. Dabei ist das
Hauptanliegen die Weiterbildung und die Scharfung des
unternehmerischen Handelns.

Hier geht'’s zur Info!




DIGITALES LERNEN - SCHULUNGEN OPUL 2023
WEITERBILDUNG VON
ZUHAUSE AUS

Ergdanzend zum Bildungsangebot vor Ort gibt es auch die
Méglichkeit, sich bequem von zu Hause aus - oder von wo
auch immer Sie wiinschen — online weiterzubilden.
Das vielfaltige Angebot kann nach lhren eigenen zeitlichen
Méglichkeiten genutzt werden. Dies gilt auch fir unsere
Onlinekurse zu digitalen Technologien, an denen die Teil-
nahme jederzeit méglich ist. Von grundlegenden EDV-Kursen
Uber Geoinformationssysteme (GIS) bis hin zu nutzlichen
Tools fur das perfekte Produktfoto — kein Thema kommt zu
kurz!
Méochten Sie sich gerne mit anderen Menschen austauschen,
aber die Anreise ist zu weit? Kein Problem! Dann nehmen Sie Im OPUL (Osterreichisches Programm fiir umweltgerechte Landwirt-
einfach an einem unserer Onlinekurse, schaft) 2023 umfassen einzelne MaBnahmen einschlagige fachspezi-
Webinare, Farminare® oder Cookinare teil. fische Weiterbildungen, welche von Betriebsfiihrerinnen und Betriebs-
fihrern wahrzunehmen sind.
= Das LFl bietet zu den jeweiligen MalBnahmen ein umfangreiches Wei-
T Nahere Infos unter

terbildungsprogramm an.
2 Ifi.at/digitaleslernen
=]

Weiterbildungsstunden sind Bestandteil der Férdervoraussetzungen
bei Teilnahme an einigen OPUL-MaBnahmen. Einen Uberblick dazu
gibt die nachstehende Tabelle. Alle MaBnahmen sind bis spatestens
31.12.2025 zu absolvieren.

MaBnahme Anzahl Stunden
Umweltgerechte und 3
PFLANZENBAU biodiversitatsfordernde
Bewirtschaftung (UBB)
BIOLOGISCHE WIRTSCHAFTSWEISE Biologische Wirtschaftsweise (BIO) 8
davon Biodiversitatskurs 3
d Bio-Th 5 Teil 1 -3 Stund
UMWELT UND NATURSCHUTZ avon BlorThemen e
Teil 2 -2 Stunden
6{ 6‘ Einschréankung ertragssteigernder 3
v T - g - Betriebsmittel (EEB)
(andwirlgehafl wnd (mnvellsohulz
W Cg % W /Z} % ‘ Humuserhalt und Bodenschutz 5 Teil 1 -2 Stunden
50,,[,//56 Ben $ w% n w%/[ aug auf Grinland (HBG) Teil 2 3 Stunden
Biodiversitat fordern und Ressourcen effizient nutzen und einset- ONLINEKURSE NUTZEN
zen - diese Aspekte sind bedeutend fiir die Landwirtschaft sowie
auch fir die Umwelt. Die Landwirtschaft profitiert von einer besse- Fur die Absolvierung der OPUL-Weiterbildungen stehen [
ren Bestdubungsleistung sowie von Niitzlingen, die Schadlingen Ihnen Onlinekurse zur Verfligung. Der Vorteil von Online- ZEM
entgegenwirken. Zusatzlich kdnnen sich Begriinungen positiv auf kursen ist die orts- und zeitunabhdngige Teilnahme. Ob
die Wasserspeicherung, den Erosionsschutz und die Bodenfrucht- Montag oder auch am Sonntag — mit oder ohne Pausen - [w]
barkeit auswirken. Durch Bodenuntersuchungen und die Bertick- dieses Format passt sich dem Rhythmus der teilnehmenden
sichtigung von Nahrstoffkreislaufen konnen Konzepte entwickelt Person an.
werden, um die optimale Nutzung von Ndhrstoffen zu fordern.
Dies kommt nicht nur dem einzelnen Betrieb, sondern auch der Anmeldung unter tirol.Ifi.at

Umwelt zugute.

INFORMATION

Fiir alle O3PUL-MaBnahmen werden laufend Webinare ange-
boten. Nahere Informationen und Termine finden Sie auf
unserer Homepage unter tirol.Ifi.at bzw. kdnnen Sie den QR-
Code scannen
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Dipl.-Ing. Evelyn Darmann
LFI-Geschaftsfiihrerin

HINWEISE

» Angerechnet werden Weiterbildungsveranstaltungen ab 2022.

‘ ‘ - Fristen einhalten, WeiterbildungsmaBnahmen bis spatestens
31.12.2025 abschlief3en.
Bildung ist Nahrung fir Geist und Seele. Neue Erkenntnis- - Die Weiterbildungsstunden sind priméar von der Betriebsfiihrerin/
se, konstruktiver Austausch und Ideen fiir die Praxis helfen, dem Betriebsfiihrer zu absolvieren.
zuversichtlich die Zukunft zu gestalten — fir lhren persénli- - AuBerdem ist sicherzustellen, dass mit Ende des Weiterbildungszeit-
’ , chen und beruflichen Erfolg. raums eine geschulte Person am Betrieb tatig ist.



VERANSTALTUNGSUBERSICHT NACH BEZIRKEN

Titel Ort
REGION WEST

Bezirk Imst

Alte Hausmittel wiederentdecken Arzl im Pitztal
Drahtkurs — Arzl im Pitztal
GroBe und kleine feine Drahtblumen

Fermentiertes Gemiise — Arzl im Pitztal
Gesundes fur den Darm

Partys haben immer Saison Arzl im Pitztal
Fermentiertes Gemiise — Haiming
Gesundes fiir den Darm

Partys haben immer Saison Haiming

Naturseife sieden mit pflanzlichen Fetten
und Olen

Haimingerberg

Titel Ort
Salate haben immer Saison Motz
Handbestickte Ostereier Obsteig
mit traditionellen Mustern

Alte Hausmittel wiederentdecken Otz
Drahtkurs - Otz
GroBe und kleine feine Drahtblumen

Partys haben immer Saison Otz
Salate haben immer Saison Otz
Das Friihsttick - ein gesunder und kraftvoller Roppen
Start in den Tag

Filzen mit der Nadel - Heilige Drei Kénige Roppen
Alte Hausmittel wiederentdecken Silz
Naturseife sieden mit pflanzlichen Fetten Silz

und Olen

Die Kraft der Wurzeln

St. Leonhard im

Auswinterung von Bienenvélkern Imst
Beutenbau Imst
Bienenkrankheiten Imst
Bienenprodukte / Wellness Imst
Bliitenpollenernte Imst
Der Boden und seine Zeigerfunktion — Imst
was uns Ampfer, Kartoffelkéfer und Co mitteilen.

Teil 2

Grundkurs - Abendkurs fiir Anfanger:innen Imst
in der Bienenzucht

Grundkurs: Anfanger:innenkurs fir Imst
Bienenzucht - APRIL

Grundkurs: Anfanger:innenkurs fiir Imst
Bienenzucht - MAI

Honigsensorik Imst
Jungvolkbildung Imst
Koniginnenzuchtkurs Imst
Lebensmittelhygiene in der Imkerei Imst
LQB - Der Weg zu einer erfolgreichen Imst
Hoflibergabe

LQB Seminar: Bauernhofleben mit Vollgas Imst
LQB Seminar: Erste Hilfe fiir die Seele Imst
Nachsommerpflege Imst
Propolisverarbeitung Imst
Rund ums Bienenwachs Imst
Seminar Angewandte Bienenprodukte - Imst
Apitherapie

Filzen mit der Nadel - Engel, Elfen und Feen Karres
Zertifikatslehrgang Schule am Bauernhof Karrosten
Alte Hausmittel wiederentdecken Mieming
Drahtkurs — Mieming
GroBe und kleine feine Drahtblumen

Drahtkurs — Motz
GroBe und kleine feine Drahtblumen

Naturseife sieden mit pflanzlichen Fetten Motz

und Olen

Pitztal
Filzen mit der Nadel - Hirte mit Schaf St. Leonhard im
Pitztal
Vitalstoffreiche Erndhrung fiir die ganze St. Leonhard im
Familie Pitztal
Fichte, Kiefer, Wacholder und Co - Tarrenz
I glab, i steah im Wald
Drahtkurs — Umhausen
Grof3e und kleine feine Drahtblumen
Im Rhythmus der Hormone - stark und Umhausen
gesund durch die Wechseljahre
Alte Hausmittel wiederentdecken Wenns
Drahtkurs — Wenns
Grof3e und kleine feine Drahtblumen
Naturseife sieden mit pflanzlichen Fetten Wenns
und Olen
Partys haben immer Saison Wenns
Bezirk Landeck
Alte Hausmittel wiederentdecken Fiss
Fermentieren 2.0 - Brotaufstriche, Fiss
Gemdisefingerfood und Getrdnke
Im Rhythmus der Hormone - stark und Fiss
gesund durch die Wechseljahre
Filzen mit der Nadel - Heilige Drei Kdnige Fliell
Partys haben immer Saison Flirsch
Wild & Nutz tierisch SAFIG Flirsch
Fermentiertes Gemise — Galtir
Gesundes fiir den Darm
Partys haben immer Saison Galtiir
Alte Hausmittel wiederentdecken Ischgl
Fichte, Kiefer, Wacholder und Co - Ischgl
| glab, i steah im Wald
Die "Daham-Apotheke" Kaunerberg
Partys haben immer Saison Kaunerberg




VERANSTALTUNGSUBERSICHT NACH BEZIRKEN

Titel Ort Titel Ort
Drahtkurs - Kaunertal Drahtkurs - Stanz bei Landeck
Grof3e und kleine feine Drahtblumen Grof3e und kleine feine Drahtblumen
Gesundes Immunsystem mit Praxisteil Kaunertal Salate haben immer Saison Stanz bei Landeck
Im Rhythmus der Hormone - stark und Kaunertal Salate haben immer Saison Strengen
gesund durch die Wechseljahre Alte Hausmittel wiederentdecken Tobadill
Partys haben immer Saison Kaunertal Partys haben immer Saison Tobadill
Filzen mit der Nadel - Heilige Familie Kauns Alte Hausmittel wiederentdecken Tésens
Korbflechten mit Peddigrohr Kauns Korbflechten mit Peddigrohr Tosens
Korbflechten mit Peddigrohr Ladis q

& Bezirk Reutte
G A e G e S ISR Fermentieren 2.0 - Brotaufstriche, Elbigenalp
Entgiften und Entschlacken mit Praxisteil Landeck Gemiisefingerfood und Getranke
Naturseife sieden mit pflanzlichen Fetten Landeck Korbflechten mit Peddigrohr - Elbigenalp
und Olen Alltagshelfer mit massiven Rahmen
Buckelkorbflechten mit Peddigrohr Nauders Fermentieren 2.0 - Brotaufstriche, Forchach
Gemiisefingerfood und Getrénke
Naturseife sieden mit pflanzlichen Fetten Nauders - -
und Olen Korbflechten mit Peddigrohr — Forchach
Alltagshelfer mit massiven Rahmen
Weidenkugeln flechten Nauders
9 Weidenherzen flechten Forchach
Drahtkurs - . . Pettneu am Drahtkurs — Gro8e und kleine feine Hofen
Grofe und kleine feine Drahtblumen Arlberg
Drahtblumen
Buckelkorbflechten mit Peddigrohr Pfunds Weidenkurs — Weidenvogelnestle flechten Hofen
Partys haben immer Saison Pfunds Drahtkurs — GroBe und kleine feine Lahn
Alte Hausmittel wiederentdecken Ried im Drahtblumen
Oberinntal Drahtkurs — GroBe und kleine feine Lechaschau
Fermentiertes Gemiise - Ried im Drahtblumen
Gesundes fir den Darm Oberinntal Weidenkurs — Weidenvogelnestle flechten Schattwald
Naturseife sieden mit pflanzlichen Fetten Ried im Drahtkurs — GroBe und kleine feine Tannheim
und Olen Oberinntal Drahtblumen
Drahtkurs — Schénwies Drahtkurs — Grof3e und kleine feine Wangle
Grof3e und kleine feine Drahtblumen Drahtblumen
Fermentieren 2.0 - Brotaufstriche, Schénwies Drahtkurs - moderne Drahtengel Zoblen
(GemC e g e e GEE e Korbflechten mit Peddigrohr — Zoblen
Salate haben immer Saison Schonwies Alltagshelfer mit massiven Rahmen
Alte Hausmittel wiederentdecken See
Drahtkurs - See
Grof3e und kleine feine Drahtblumen
Salate haben immer Saison See
Die Kraft der Wurzeln Serfaus
Drahtkurs - Serfaus Auf der Homepage der Lehrlings- und Fachausbildungs-
Grofe und kleine feine Drahtblumen stelle finden Sie Informationen zu aktuellen Veranstal-
Filzen einer Tasche Serfaus tungen, allen land- und forstwirtschaftlichen Berufen,
Forderungen fiir Lehrlinge und Lehrbetriebe, Formulare
Naturseife sieden mit pflanzlichen Fetten Serfaus u.v.m.
und Olen
) Nahere Infos unter
Die Kraft der Wurzeln St.Antonam www.lehrlingsstelle.at/tirol tirol.Ifi.at
Arlberg
Krauter haltbar machen, aufbewahren St. Anton am
und verarbeiten Arlberg
Partys haben immer Saison St. Anton am
Arlberg




VERANSTALTUNGSUBERSICHT NACH BEZIRKEN

Titel Ort
REGION MITTE
Bezirk Innsbruck
Korbflechten mit Peddigrohr Ampass
Ausbilderlehrgang — Vorbereitung Innsbruck
auf die Ausbilderprufung
Fleischreifung - Fleischqualitat im Fokus — Innsbruck
Beef intensive
Grundkyrs: Bio-Bienenhaltung - Innsbruck
BIO im OPUL 2023
Informationsveranstaltung - Vorbereitungs- Innsbruck
lehrgang Facharbeiter:in Landwirtschaft
LQB - Der Weg zu einer erfolgreichen Innsbruck
Hofuibergabe
LQB Seminar: Erste Hilfe fiir die Seele Innsbruck
Sachkunde zur Schlachtung von Tieren Theorie Innsbruck
ZAMm Krafttraining - Farbecht stark Innsbruck
ZAMm Krafttraining zum Thema Innsbruck
JVortreten, Auftreten”
Zertifikatslehrgang Griine Kosmetik Pddagogik Innsbruck
Zertifikatslehrgang Krauterpadagogik Innsbruck
Fermentiertes Gemuse - Inzing
Gesundes fur den Darm
LQB Seminar: Bauernhofleben mit Vollgas Mils
Pl6tzlich Bauerin! Und JETZT? Mils
Zertifikatslehrgang Waldbaden Pfons
Filzen mit der Nadel - Heilige Familie Ranggen
Bezirk Schwaz
Ranzenstickkurs Achenkirch
Jetz hamma den Salat Pertisau
Knodel - eine runde Sache Rohrberg
Korbflechten mit Peddigrohr Rohrberg

Butter- und Graukase-Kurs

Strass im Zillertal

Fiitterung und Fruchtbarkeit der Bio-Kuh —
BIO im OPUL 2023

Strass im Zillertal

Rinder verstehen —
Gefahren im Umgang reduzieren

Strass im Zillertal

Sauermilch, Joghurt und Fruchtjoghurt - Kurs

Strass im Zillertal

Wurstproduktion — Roh- und Brithwiirste

Strass im Zillertal

Zertifikatslehrgang Bodenpraktiker:in
fur das Griinland

Strass im Zillertal

5. Tiroler Bio-Bauerntag 2025 -
Bio im OPUL 2023

Strass im Zillertal

Kase - immer ein Genuss Stummerberg
Korbflechten mit Peddigrohr Stummerberg
Korbflechten mit Peddigrohr Weerberg
Korbflechten mit Peddigrohr - Weerberg

Alltagshelfer mit massiven Rahmen

Titel Ort
REGION OST
Bezirk Kitzbiihel
Kreative Apfelkdstlichkeiten Aurach
bei Kitzbuhel

5 vor 12 - Was koche ich denn heute?

Brixen im Thale

LQB Seminar: Erste Hilfe fiir die Seele Hopfgarten
im Brixental
Ruckenschule Jochberg
5 vor 12 - Was koche ich denn heute? Kitzbihel
Freude am Korbflechten - Korbe fiir den tagli- Kitzbiihel
chen Gebrauch
LQB Seminar: Bauernhofleben mit Vollgas Kitzbihel
Fingerfood - kleine Kostlichkeiten fiir jeden Kbssen
Anlass
Kostliche Ofengerichte fiir jeden Anlass Kossen
Kreative Apfelkdstlichkeiten Kdssen

Mit der Pflanzenapotheke durchs ganze Jahr

Oberndorf in Tirol

Kostliche Ofengerichte fiir jeden Anlass

St. Jakob in Haus

Freude am Korbflechten - Korbe fiir den tégli-
chen Gebrauch

St. Johann in Tirol

Fiitterung und Fruchtbarkeit der Bio-Kuh - BIO
im OPUL 2023

St. Johann in Tirol

Kostliche Ofengerichte fiir jeden Anlass

St. Johann in Tirol

Kulinarische Vielfalt haltbar machen: Ein
Praxis-Kurs fiir die Direktvermarktung

St. Johann in Tirol

LQB - Der Weg zu einer erfolgreichen Hofliber-
gabe

St. Johann in Tirol

Seminar Sicherer Umgang mit dem Pferd

St. Johann in Tirol

Kreative Apfelkdstlichkeiten Waidring
Mit der Pflanzenapotheke durchs ganze Jahr Westendorf
Kreative Apfelkdstlichkeiten Waidring
Mit der Pflanzenapotheke durchs ganze Jahr Westendorf




VERANSTALTUNGSUBERSICHT NACH BEZIRKEN

Titel Ort
Bezirk Kufstein
Saisonale Likore — einfach und selbstgemacht Angerberg
fur den Hausgebrauch
Herbstkrdnze gestalten — Ellmau
aus selbstgesammelten und mitgebrachten
Materialien
Rauchern - eine Tradition die der Seele gut tut Kirchbichl
Rauchern - eine Tradition die der Seele gut tut Kramsach
Kostliche Ofengerichte fiir jeden Anlass Kufstein
Réuchern - eine Tradition die der Seele gut tut Langkampfen
Ruckengymnastik Niederau
Brotbacken im Holzofen in der Wildschdnau Oberau
Die heilsame Wirkung des Fastens nach Oberau
Buchinger-Lutzner - Fastenabend
Die heilsame Wirkung des Fastens nach Oberau
Buchinger-Lutzner - Fastenwoche
Riickengymnastik Oberau
Wildschénauer Schmalzgeback Oberau
Herbstkranze gestalten — Reith
aus selbstgesammelten und mitgebrachten im Alpbachtal
Materialien
Rinder verstehen - Gefahren im Umgang Walchsee
reduzieren
Ranzensticken Worgl
Wildkrduterwanderung am Fluckinger Hof Worgl

Bezirk Lienz

Rauchern firs Wohlbefinden

Hopfgarten in
Defereggen

Grundlagen der Klauenpflege beim Rind,
2-tagig

Lienz

Titel Ort
ONLINE
Grundkurs — ONLINE
Anfanger:innenkurs fiir Bienenzucht
Lebensmittelhygiene in der Imkerei ONLINE
Webinar: Agroforstsysteme im Griinland — ONLINE
Tipps zu Aufbau und Etablierung
Webinar: BIO im OPUL 2023 ONLINE
Webinar: BIO im OPUL 23 - ONLINE
fuir viehhaltende Griinlandbetriebe (2 h)
Webinar: Biodiversitit im OPUL 2023 ONLINE
fir Grinlandbetriebe
Webinar: Der Boden und seine Zeigerfunktion ONLINE
- Teil 1 - Was uns Ampfer, Kartoffelkdfer und
Co mitteilen
Webinar: Einschréankung ertragssteigender ONLINE
Betriebsmittel im OPUL 2023
Webinar: Fleisch aus Gras: Fiitterung ohne ONLINE
Kraftfutter am Mutterkuh- und Mastbetrieb
Webinar: Gesunde Hiihner, gliickliche Hiihner: ONLINE
Praxisnahe Tipps zur Gefliigelgesundheit
Webinar: Humuserhalt auf umbruchsfahigem ONLINE
Griinland im OPUL 23 - Teil 2
Webinar: LQB Mehrere Generationen unter ONLINE
einem Dach
Webinar: Vom Anbinde- zum Laufstall ONLINE

AKTUELLE
VERANSTALTUNGEN
RUND UM DIE UHR

Nutzen Sie die Kurssuche unter
tirol.Ifi.at

-[=] Immer auf dem neuesten Stand:

Die Veranstaltungsdaten werden regelmaflig aktua-
lisiert und online gestellt. Sie konnen auf der Home-
page Ubersichtlich und bequem z.B. nach Stichwort

oder Datum suchen.

Hier finden Sie alle Angebote, auch Veranstaltungen,
die nach Redaktionsschluss des Bildungsprogrammes

organisiert werden.
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ZUKUNFT

tirol.lfi.at

BILDUNGSKONTAKTE

LFI Reutte - Region West
6600 Reutte, BahnhofstraRe 15
T +4359292-2700 | FDW 2799 | E Ifi.reutte@lk-tirol.at

LFl Landeck und Imst - Region West
6460 Imst, Brennbichl 53
T+4359292-2160 | FDW 2199 | E Ifiimst@lk-tirol.at

LFl Innsbruck Land/Stadt — Region Mitte
6020 Innsbruck, Brixner StraBe 1
T +43 592 92-2260 | F DW 2299 | E [fi.innsbruck@lk-tirol.at

LFI Schwaz - Region Mitte
6200 Rotholz, Rotholz 50

T +43 592 92-2804 | F DW 2899 | E Ifi.schwaz@lk-tirol.at l F\‘g

LFI Kufstein - Region Ost
6300 Worgl, Egerndorf 6
T +43 592 92-2400 | F DW 2499 | E Ifi.kufstein@lk-tirol.at
Landliches

LFI Kitzbiihel - Region Ost Fortbildungsinstitut (LFI)
6380 St. Johanni. T., Innsbrucker Stra8e 77 Tirol
T +4359292-2300 | F DW 2399 | E Ifi.kitzbuehel@lk-tirol.at

Brixner StraBe 1
LFl Lienz - Region Ost 6020 Innsbruck
9900 Lienz, Friedrich-Wilhelm-Raiffeisen-StraRe 2 T +43 59292 1100
T +43 592 92-2600 | F DW 2699 | E Ifilienz@lk-tirol.at Ifi@lk-tirol.at




