
Angebote für Schulen 
und Pädagog:innen

Seminarbäuerinnen
Regionale Lebensmittel mit allen 
Sinnen erleben! Die Seminarbäu-
erinnen bringen spannende 

Workshops und praxisnahen Kochunter-
richt direkt in Kindergarten und Schule. 
Ob Milch, Gemüse oder Brot – sie vermit-
teln Lebensmittelwissen und zeigen, wie 
regionale Produkte entstehen.

ooe.lfi.at/sb

Schule am Bauernhof
Das besondere Lernerlebnis 
für Kindergärten, alle Schul-
stufen, Berufsschulen sowie 

Sonderschulen. Das Klassenzimmer 
ist die freie Natur, der Acker, die Wiese, 
der Wald und der Stall. Unsere Lehren-
den sind die Pflanzen, Tiere und Men-
schen auf dem Bauernhof.

schuleambauernhof.at

Weiterbildungen

Das LFI OÖ bietet in Kooperation 
mit der PH OÖ und der Bildungsdi-
rektion vielfältige Bildungsangebo-

te für Pädagog:innen aller Schulstufen zum 
Thema Landwirtschaft und Lebensmittel 
an. Anmeldung über das PH Online System 
oder über ooe.lfi.at!

schuleambauernhof.at/veranstaltungen

Tag der Landwirtschaft

Besucht uns mit eurer Klasse 
in der Landwirtschaftskam-
mer und entdeckt die Welt 

der Landwirtschaft und Ernährung 
bei verschiedenen Themenstationen. 

ooe.lfi.at/nr/1813

Veranstaltungen

Esserwissen.at

Die Esserwisser bereiten mit 
ihrer digitalen Plattform kom-
plexes Wissen rund um die 

Themen der Landwirtschaft, der Ernäh-
rung und der Umwelt einfach und ver-
ständlich auf. 

esserwissen.at

Landwissen.at

Eine Datenbank mit rund 
1500 Unterrichtsmaterialien, 
Videos, Podcasts und Apps 

zu Landwirtschaft, Lebensmittel, 
Wald, Wasser und Klima.

landwissen.at/datenbank-der- 
unterrichtsmaterialien/

Info- & Unterrichtsmaterialien

Mit Unterstützung von Bund, Land und Europäischer Union

LAND 
OBERÖSTERREICH

ooe.lfi.at 
Ihr Wissen wächst. 

Top-Info per E-Mail 
  –

Bauernhof & Schule-

Newsletter
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NEU!  „Gemeinsam gesund – Mensch, Tier und Umwelt“
Das neue Programm von Schule am Bauernhof zeigt praxisnah, wie eng die 
Bereiche Landwirtschaft, Gesundheit, Umwelt und Klima zusammenhängen 
und warum nachhaltiges Handeln wichtig ist. 
Ziel ist es, das Umwelt- und Gesundheitsbe-
wusstsein der Schüler:innen zu fördern 

Wie fühlt sich ein frisch gelegtes Ei an und warum ist der Boden so wich-
tig? Bei Schule am Bauernhof steht das lebensnahe Lernen im Vordergrund. 
Kinder und Jugendliche dürfen aktiv werden und mit allen Sinnen die Land-
wirtschaft entdecken. Sie erfahren hautnah, wo unsere Lebensmittel ihren 
Ursprung haben, wie Tiere gehalten und Ackerfrüchte geerntet werden. Ob 
Kindergarten oder Oberstufe, die Angebote sind altersgerecht und vielfältig: 
„Der Weg der Milch“, „Vom Korn zum Brot“ bis zu Klimaschutz, Biodiversität 
oder Technik am Bauernhof. 

schuleambauernhof.at

Buchung & Kosten
So wird Bildung zum Erlebnis! Buchen Sie ihren Wunschtermin direkt bei den Schule am 
Bauernhof-Anbietenden. Schule am Bauernhof wird aus öffentlichen Mitteln (Ländli-
che Entwicklung 23-27 bzw. Oö. Landesgesundheitsfonds) gefördert. Am Hof werden 
die Material- und Lebensmittelkosten verrechnet.

Alle Höfe und Angebote: www.schuleambauernhof.at

„Gemeinsam gesund – Mensch, Tier und Umwelt“ 
www.schuleambauernhof.at/gemeinsam-gesund-mensch-tier-und-umwelt/

Mit Unterstützung von Bund, Land und Europäischer Union

LAND 
OBERÖSTERREICH
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Der Bauernhof als Klassenzimmer

1. Schulworkshops – Lernen mit allen Sinnen
Die OÖ Seminarbäuerinnen bringen echten Praxisbezug direkt ins Klassenzimmer. 
Kinder und Jugendliche erfahren auf lebendige und handlungsorientierte Weise, wie 
regionale Lebensmittel entstehen, verarbeitet werden und woran Qualität erkennbar 
ist. Die Inhalte lassen sich perfekt in den Unterricht integrieren.

Infos & Angebot: www.seminarbaeuerinnen-ooe.at

2. Kochkurse – Für Gruppen, Firmen & Einzelpersonen
Ob als Teambuilding, Klasseneltern-Aktion oder Weiterbildung: Die vielseitigen 
Kochkurse der OÖ Seminarbäuerinnen vermitteln wertvolle Lebensmittelkompe-
tenz, traditionelle wie moderne Kochtechniken und sorgen für köstliche Ergebnisse. 
Von Brotbacken über Alltagsküche bis hin zum Fermentieren wird jede Einheit von 
erfahrenen Seminarbäuerinnen mit praxisnahem Wissen begleitet.

Alle Kochkursthemen & Buchung: www.seminarbaeuerinnen-ooe.at

3. Cookinare – Onlinekochen zum Mitmachen
Die Cookinare bringen die Seminarbäuerinnen per Mausklick in die eigene Küche: 
Bei diesen interaktiven Online-Kochkursen werden die Teilnehmer Schritt für Schritt 
begleitet und lernen, wie sie regionale Lebensmittel zu einem kulinarischen Erlebnis 
machen. Die Kurse sind ideal für Fortbildungen oder zum Mitmachen daheim.

Cookinare entdecken: www.cookinar.at 

Wissen, das schmeckt - praxisnahe Lernerlebnisse

©
 G

er
al

d 
Pf

ab
ig

an

https://instagram.com/lfiooe
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