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Hygienekurs für 
Direktvermarktende
2462 (4 Einheiten)	

Um hygienisch einwandfreie Lebens-
mittel produzieren zu können, braucht 
es eine regelmäßige Fort- und Weiter-
bildung im Bereich Hygiene. Für Direkt-
vermarktende ist es daher wichtig, im-
mer auf dem Laufenden zu sein. 
Hygiene allgemein, gesetzliche Bestim-
mungen (EU-Hygienerecht, LMSVG, 
Durchführungsverordnungen), Bespre-
chen der Leitlinien, Reinigung und Des-
infektion. Die Teilnehmenden erhalten 
eine Kursbestätigung für die Lebens-
mittelaufsichtsbehörde.
plus	€ 48,-
pin	 Adlwang, LK Kirchdorf Steyr
time	Mi 4.11.2026, 9.00 - 13.00
pin	 Wels, LK Eferding Grieskirchen Wels
time	Di 10.11.2026, 9.00 - 13.00
pin	 Braunau, LK Braunau
time	Mi 18.11.2026, 9.00 - 13.00
pin	 Hagenberg, ABZ Hagenberg
time	Mi 25.11.2026, 9.00 - 13.00
pin	 Rohrbach, LK Rohrbach
time	Mi 24.2.2027, 9.00 - 13.00
pin	 Linz, Seminarhaus auf der Gugl
time	Di 10.3.2027, 8.30 - 12.30
pin	 Mondsee, Technologiezentrum 
	 Mondseeland
time	Mi 21.4.2027, 8.30 - 12.30

Hygieneschulung für 
Direktvermarktende
2467 (4 Einheiten)	

Onlineseminar
Folgende Inhalte werden bearbeitet: Hy-
giene allgemein, gesetzliche Bestim-
mungen (EU-Hygienerecht, LMSVG, 
Durchführungsverordnungen), Bespre-
chen der Leitlinien, Reinigung und Des-
infektion. Die Teilnehmenden erhalten 
eine Kursbestätigung für die Lebensmit-
telaufsichtsbehörde.
plus	€ 48,-
pin	 online, Online-Seminarraum
time	Mi 11.11.2026, 8.30 - 12.30
pin	 online, Online-Seminarraum
time	Mi 27.1.2027, 9.00 - 13.00
pin	 online, Online-Seminarraum
time	Di 11.5.2027, 9.00 - 13.00

Hygienekurs Milch
2460 (5 Einheiten)	

Damit Sie hygienisch einwandfreie Pro-
dukte produzieren können, bieten wir 
Ihnen dieses Seminar im Bereich Hygie-
ne (EU-Hygienepaket, Lebensmittelsi-
cherheits- und Verbraucherschutzge-
setz, Leitlinie, Verordnungen) an. Bei 
diesem Kurs erhalten Sie Informationen 
über die gesetzlichen Bestimmungen 
im Bereich Hygiene. Sie profitieren 
durch den Erfahrungsaustausch mit 
Landwirt:innen des gleichen Produkti-
onszweigs. Die Teilnehmenden erhalten 
eine Kursbestätigung für die Lebensmit-
telaufsichtsbehörde.
plus	€ 55,-
pin	 Ried im Innkreis, LK Ried Schärding
time	Mi 3.3.2027, 9.00 - 14.00
pin	 Rohrbach, LK Rohrbach
time	Mi 7.4.2027, 9.00 - 14.00

Hygienekurs Fleisch
2461 (5 Einheiten)	

Damit Sie hygienisch einwandfreie Pro-
dukte produzieren können, erhalten Sie 
bei diesem Kurs Informationen über die 
Umsetzung der Hygieneanforderungen 
sowie die gesetzlichen Bestimmungen 
im Bereich Hygiene. Sie erhalten prakti-
sche Tipps zur Reinigung und Desinfek-
tion. Sie können vom Erfahrungsaus-
tausch mit Direktvermarktenden des 
gleichen Produktionszweiges profitie-
ren. Als Teilnehmer:in erhalten Sie eine 
Kursbestätigung für die Lebensmittel-
aufsichtsbehörde.
plus	€ 55,-

pin	 Sattledt, Bäck im Holz
time	Di 26.1.2027, 9.00 - 14.00
pin	 Hagenberg, ABZ Hagenberg
time	Di 13.4.2027, 9.00 - 14.00

Hygienekurs für 
Fischdirektvermarktende
2473 (5 Einheiten)	

Um für die Vermarktung einwandfreie 
Produkte erzeugen zu können, ist die 
Umsetzung der Hygieneanforderungen 
am Betrieb für die Produktion eine we-
sentliche Voraussetzung. Bei diesem 
Kurs erhalten Sie Informationen zu den 
notwendigen Räumlichkeiten, den Hygie-
nemaßnahmen und zu den erforderli-
chen Aufzeichnungen, damit Sie am Be-
trieb ein Eigenkontrollsystem umsetzen 
können. Sie können den Erfahrungsaus-
tausch mit anderen Betrieben nutzen 
und erhalten Einblick in die praktische 
Umsetzung auf einem Fisch-direktver-
marktenden Betrieb. Alle Teilnehmenden 
erhalten eine Kursbestätigung als Nach-
weis der Hygieneschulung für die Kont-
rolle durch die Lebensmittelbehörde.
plus	€ 55,-
pin	 Bezirk Gmunden/Vöcklabruck 
time	Termin wird bekanntgegeben

Lebensmittelhygiene-
schulung
2499 (2 Einheiten)	

Im Onlinemodul "Lebensmittel-Hygiene-
schulung“ erhalten sie wissenswerte In-
formationen und alle notwendigen In-
halte der Lebensmittelhygiene. Um 
diesen Nachweis zu erlangen, ist ein 
20-minütiger Wissens-Check durchzu-
führen, bei dem 80% zu erreichen sind.
plus	€ 25,-

time	Sie können jederzeit starten und diesen 
	 Kurs binnen eines Jahres absolvieren.
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